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1 SYMBOLE IM HANDBUCH

¢ Die Symbole mit den Mdnnchen zeigen an, an wen das Thema im Abschnitt gerichtet ist (an den Benutzer
und / oder den autorisierten Techniker und / oder spezialisierten Ofensetzer).
¢ Die Symbole VORSICHT weisen auf einen wichfigen Hinweis hin.

BENUTZER

AUTORISIERTER TECHNIKER
(darunter versteht man AUSSCHLIESSLICH entweder den Hersteller des
Ofens oder den autorisierten Techniker des vom Hersteller des Ofens
anerkannten Kundendienstes)

SPEZIALISIERTER OFENSETZER

ACHTUNG:
DIE HINWEISE AUFMERKSAM LESEN

. ACHTUNG:
MOGLICHKEIT VON GEFAHR ODER IRREVERSIBLEM SCHADEN

2 SEHR GEEHRTER KUNDE

* Unsere Produkte werden in Ubereinstimmung mit EN 13240 Holzéfen, EN 14785 Pelletéfen, EN 13229 Kamine,
EN 12815 Holzherde entwickelt und hergestellt, Bauproduktverordnung CPR 305/2011 (Construction Products
Regulation), Verordnung (EG) Nr.1935/2004 Lebensmittelkontaktmaterialien, Niederspannungsrichtlinie
2006/95/EWG, Richtlinie fur elektromagnetische Vertradglichkeit 2004/108/EG.

¢ Die in diesem Handbuch enthalten Anweisungen aufmerksam lesen, um die besten Leistungen zu erhalten.

* Diese Bedienungsanleitung ist integrierender Bestandteil des Produkts: sicherstellen, dass sie immer zusammen
mit dem Gerdt aufbewahrt wird, auch im Falle einer Eigentumstbertragung. Sollte sie verloren gehen, bitte
eine Kopie beim ortlichen technischen Kundendienst anfordern.

In Italien gilt im Falle von Installationen von Biomasseanlagen das DM 37/08, und die
qualifizierten Installateure, die dazu berechtigt sind, mussen eine Konformitatsbescheinigung
derinstallierten Anlage ausstellen (unter “Anlage” versteht man: Ofen + Kamin + Lufteinlass).

*  Gemdss der Verordnung (EU) Nr. 305/2011, liegt die "Leistungserkldrung" online auf den Websites vor:
- www.cadelsrl.com
- www.free-point.it

3 HINWEISE

¢ Alle Abbildungen in diesem Handbuch dienen lediglich der Veranschaulichung und sind indikativ und kénnen
deshalb leicht von der Einheit in lnrem Besitz abweichen.

* Die Bezugseinheit ist die, die Sie gekauft haben.

¢ Im Zweifelsfall oder bei Verstdndnisschwierigkeiten oder beim Auftreten von Problemen, die in diesem
Handbuch nicht behandelt werden, kontaktieren Sie so bald wie mdglich Ihren Handler oder Installateur.
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4 SICHERHEITSREGELN

* Die Installation, der elektrische Anschluss, die UberprUfung der FunktionstGchtigkeit
und die Wartung durfen ausschlieBlich von qualifiziertem und autorisiertem Personal
durchgefuhrt werden.

* Spannungsfuhrende elekirische Teile: Das Produkt vor der DurchfUhrung jeglicher
Wartungsarbeit von der 230 V-Versorgung abtrennen. Das Produkt erst nach der
Beendigung seiner Montage mit Strom versorgen.

* Die auBerordentliche Wartung darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgefuhrt werden.

+ Alle lokalen Vorschriften, einschlieBlich diejenigen, die sich auf nafionale Standards
in ELéI’OpCI beziehen, mussen zum Zeitpunkt der Installation des Gerdtes eingehalten
werden.

* Der Hersteller lehnt in den folgenden Fdllen jede Verantwortung ab: im Falle
von Installationen, die nicht den geltenden Gesetzen entsprechen, im Falle von
nicht korrektem Luftaustausch im Raum, im Falle eines nicht korrekten elektrischen
Anschlusses und im Falle eines nicht bestimmungsgemaBen Gebrauchs des Gerdtes.
* Der Ofen darf nicht in Einzimmerwohnungen, in Schlafzimmern, Bddern und
Duschen installiert werden oder in R&Gumen, die als Lager fir brennbare Stoffe
verwendet werden.

* Die Installation in einer Einzimmerwohnung ist nur in einer abgedichteten
Kammer zuldssi%.

» Auf keinen Fall darf der Ofen in RGumen, wo er in Kontakt mit Wasser oder gar
Wasserspritzern kommen kann, installiert werden, da dies Verbrennungen und
Kurzschlusse verursachen konnte.

 Sicherstellen, dass der Boden eine ausreichende Tragfahigkeit hat. Wenn der
vorhandene Bau dieser Anforderung nicht gerecht wird, mussen entsprechende
MaBnahmen getroffen werden (zum Beispiel eine Lastverteilerplatte).

* FOr die Brandschutzbestimmungen muUssen die Abstdnde von brennbaren
oder hitzeempfindlichen Gegenstdnden eingehalten werden (Sofas, Maobel,
Holzverkleidungen usw. ...).

* Im Falle von hochbrennbaren Gegens’rdndenf\AVorhdnge,Teppichbéden, UsW. ...)
mussen alle diese Abstdnde um einen weiteren Meter erhoht werden.

* Das Stromkabel darf nicht in Kontakt mit dem Rauchgaskanal oder irgendeinem
Teil des Ofens kommen.

* Bevor mit der Einstellung verfahren wird, muss der Benutzer - oder wer auch
immer den Kaminofen zu bedienen beabsichtigt - zundchst den gesamten Inhalt
der vorliegenden Installations- und Bedienungsanleitung gelesen und verstanden
haben. Fehler oder mangelhafte Einstellungen kdnnen zu Gefahrensituationen bzw.
Funktionsstérungen fuhren.

* Als Heizmaterial dUrfen nur Pellets verwendet werden.

* Das Gerdt nicht als Abfcllverbrennun%sonloge verwenden. .

* Keine Wasche zum Trocknen auf das Gerdf legen. Waschestander oder Ahnliches
muUssen in ausreichendem Abstand vom Gerdt stehen. Brandgefahr! .

e Esist un’rerso%’r, das Gerdt mit offener TUr oder gebrochener Scheibe zu betreiben.
* Nehmen Sie keine nicht autorisierten Anderungen am Gerat vor.,

* Keine_brennbaren Flussigkeiten wdhrend der ZUndung verwenden (Alkohol,
Benzin, Ol, etc ...). .

* Nach einer FehlzOUndung mussen die angesammelten Pellets vor dem Neustart des
Ofens aus der Brennschale entleert werden.

* Der Pellettank muss immer mit dem Deckel verschlossen sein.

* Vor jedem Eingriff muss abgewartet werden, dass das Feuer in der Brennkammer
ausgeht und die Kammer abkUhlt; auBerdem muss immer der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen werden.

* Das Gerdat darf von Kindern unter 8 Jahren und von Personen mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung

a | BISTROT? - BISTROT® LOUNGE



|  DE

oder Kenntnisse nur unter Aufsicht verwendet werden bzw. nachdem sie Uber
den sicheren Gebrauch des Gerdtes und den damit verbundenen Gefahren die
erforderlichen Anweisungen erhalten haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Wartung mussen vom Benutzer ausgefUhrt werden, im
Falle von Kindern nur unter Aufsicht.

* Die Verpackungen sind KEIN Spielzeug, sie konnen zu Ersticken oder Erdrosselun
fOhren und andere Gefahren fOr die Gesundheit bergen! Personen (einschlieBlic
Kinder) mit em%eschrdnk’ren geistigen oder moftorischen Fdh\l}gkeﬁen oder ohne die
erforderliche Erfahrung und Kenntnis durfen sich nicht an die Verpackung anndhern.
Der Ofen ist kein Spielzeufg.

* Kinder mUssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.

* Wahrend des Betriebs erreicht der Ofen sehr hohe Temperaturen: Halten Sie
Kinder und Haustiere fern und verwenden Sie eine geeignete personliche feuerfeste
SchutzausrUstung, wie Handschuhe, zum Schutz gegen die Hitze. . .

* Wenn die Schnecke durch einen Fremdkorper &Z.B. N&gel) blockiert wird und
gereinigt werden muss, darf der Schutz NICHT entternt und die Schnecke NICHT
berUhrt werden. Den technischen Kundendienst verstandigen.

* Der Rauchabzug muss immer sauber sein, da Abla erun?en.von RuB oder
unverbrannten Olen den Querschnitt reduzieren und den Zug blockieren, in groBen
Mengen konnen sie sogar Brande verursachen. . o

* Im Falle von Pellets von extrem minderwertiger Qualitat (die Leim, Ole, Lacke,
Kunststoffrestenn enthalten oder mehlig sind), bilden sich wdhrend des Betriebs
Pelletrickstande entlang der Leitung. Nach dem Ausschalten des Ofens konnten
diese RUckstande winzige Glutreste bilden, die entlang der Leifung die Pellef im Tank
erreichen und verkohlen kénnten, was zur Bildung eines dichten und schadlichen
Rauchs in der Umgebung fUhren kann. Der Tank muss immer mit dem Deckel
verschlossen sein. Wenn die Leitung verschmutzt ist, muss sie gereinigt werden.

* Falls am Ofen oder am Rauchabzug ein Feuer ausbricht, das geléscht werden
muss, muss dazu ein Feuerldscher verwendet bzw. die Feuerwehr verstandigt werden.
Niemals das Feuer in der Brennschale mit Wasser I&schen.

5 GARANTIEBEDINGUNGEN

Der Hersteller garantiert fur das Ger&t, mit Ausnahme der Teile, die dem normalen Verschlei unterliegen (siehe

unten) fUr eine Dauer von 2 (zwei) Jahren ab Kaufdatum, das belegt wird durch:

¢ einen Beleg (Rechnung und/oder Quittung) mit Angabe des Namens des Verkdufers und des Datums, an
dem der Verkauf erfolgte;

* die Weiterleitung des Garantiezertifikats, das innerhalb von 8 Tagen ab Kauf ausgestellt wurde.

Damit darUber die Garantie gultig und wirksam wird, dirfen die fachgerechte Installation und Inbetriebnahme
des Gerdtes ausschlieBlich von qualifiziertem Personal ausgefUhrt werden, das in den vorgesehenen Fallen dem
Benutzer eine Konformitatserkldrung fUr die Anlage und die korrekte Funktionsweise des Produkts ausstellen muss.
Es empfiehlt sich, die funktfionelle Abnahme des Produktes vor der Fertigstellung des entsprechenden Finishs
(Verkleidungen, Anstreichen der Wande usw.) durchzufUhren.

Nicht den geltenden Normen entsprechende Installationen, sowie der unsachgemd&Be Gebrauch und die
mangelnde Wartung (nicht gemdaB den Vorgaben des Herstellers) fihren zum Verfall der Garantie des Produkfts.
Die Garantie ist unter der Voraussetzung gultig, dass die Angaben und die Hinweise im dem Gerét beiliegenden
Gebrauchs- und Wartungshandbuch befolgt werden, um den korrekten Einsatz zu ermdglichen.

Der Austausch der gesamten Einheit oder die Reparatur eines Bauteils, fUhrt nicht automatisch zur Verléngerung
der Garantiefrist. Sie bleibt unveréndert.

Unter Garantie wird der Austausch oder die kostenlose Reparatur der dur Herstellungsdefekte als fehlerhaft
anerkannten Originalteile.

Um die Garantie im Falle des Auffretens eines Defekts in Anspruch zu nehmen, muss der Kdaufer das
Garantiezertifikat aufbewahren und es zusammen mit dem zum Kaufzeitpunkt ausgestellten Dokument dem
technischen Kundendienst vorweisen.

Von der vorliegenden Garantie ausgeschlossen sind Funktionsstérungen und/oder Schaden am Gerdat, die auf

die folgenden Ursachen zurickzufUhren sind:

¢ Schdaden durch Transport und/oder Handling.

* AuBerdem alle Bauteile, die sich aufgrund von Fahrl@ssigkeit oder Unachtsamkeit wdhrend des Gebrauchs,
fehlerhafter Wartung und einer nicht den Angaben des Herstellers entsprechend ausgefUhrten Installation
als defekt erweisen (beziehen Sie sich immer auf das mit dem Gerat mitgelieferte Installations- und
Gebrauchshandbuch).

* Einefalsche Dimensionierung fUr den vorgesehenen Einsatz oder Fehler bei derInstallation bzw. das Nichttreffen
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der MaBnahmen, die fUr eine fachgerechte AusfUhrung unerl@sslich sind.

* Eine unangemessene Uberhitzung des Gerdtes bzw. die Verwendung von Brennstoffen, die nicht den
Angaben bezUglich Typ und Menge in den zur VerfUgung gestellten Anweisungen entfsprechen.

* Weitere Sch&den, die auf fehlerhafte Eingriffe des Benutzers selbst wahrend des Versuchs, den urspringlichen
Fehler zu beheben, zurlckzufUhren sind.

¢ VergréBerung des SchadensausmaBes aufgrund des weiteren Gebrauchs des Gerétes durch den Benutzer
nach Feststellung des Defekfs.

¢ Im Falle von Korrosion, Verkrustungen oder Besch&digungen am Heizkessel aufgrund von Streustrémen,
Kondensation, aggressivem oder sdurehaltigem Wasser, nicht korrekt ausgefUhrten Entkalkungsvorgéngen,
Wassermangel, Schlammablagerungen oder Kalkstein.

¢ Unzureichende Funktionsf@higkeit der Kamine, Rauchfénge oder von Teilen der Anlage, zu dem das Gerat
gehort.

¢ Schdaden durch Eingriffe am Gerat, Witterungseinflisse, Naturkatastrophen, Vandalismus, Blitzschlag, Feuer,
Schéden in der Elekiro- und /oder Hydraulikanlage.

* Wird die Reinigung des Ofens nicht jedes Jahr von einem autorisierten Techniker oder von quadlifiziertem
Personal vorgenommen, dann fGhrt dies zum Verlust der Garantie.

AuBerdem sind von der vorliegenden Garantie ausgeschlossen:

¢ Die Bauteile, die dem normalen VerschleiB ausgesetzt sind, wie Dichtungen, Glas, Verkleidungen und
Gusseisengitter, lackierte, verchromte oder vergoldete Bauteile, die Griffe und die elekirischen Kabel, die
Lampen, Kontrollleuchten, Drehkndpfe und alle vom Feuerraum abmontierbaren Bauteile.

* Farbliche Verdnderungen der lackierten Teile und der Teile aus Keramik/Serpentin sowie die Haarrisse in der
Keramik sind natUrliche Eigenschaften des Materials und typisch fUr den Gebrauch des Produkits.

¢ Wdande und Mauerwerk.

* Nicht vom Hersteller gelieferte Komponenten der Anlage (falls vorhanden).

Eventuelle technische Eingriffe am Gerét, um die oben genannten Defekte und Schdden zu beheben, missen

daher mit dem Kundendienstzentrum abgesprochen werden. Dieses behdlt sich das Recht vor, den jeweiligen

Auftrag anzunehmen oder abzulehnen. Die Eingriffe erfolgen keinesfalls unter Garantie, sondern gelten als

Kundendienstleistungen, deren Bedingungen gegebenenfalls genau zu vereinbaren sind. Beziglich der Kosten

gelten die fir die jeweiligen Arbeiten festgesetzten GebUhren.

Zulasten des Benutzers gehen auBerdem die fUr die Behebung von fehlerhaften, technischen Eingriffen und

Manipulationen anfallenden Kosten und jene, die fUr die Behebung von Schdden am Gerdt anfallen, die nicht

mit Herstellungsfehlern im Zusammenhang stehen.

Vorbehaltlich der durch Gesetze und Verordnungen auferlegten Beschr&nkungen wird auch jede Gewdahr for

die Begrenzung der Luftverschmutzung und L&rmbelastung ausgeschlossen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung fir etwaige Schdden ab, die Personen, Tiere oder Gegenstdnde direkt
oder indirekt erfahren kénnten und auf die Nichtbeachtung der in dieser Anleitung angefihrten Anweisungen
und vor allem der Hinweise in Sachen Installation, Gebrauch und Wartung des Gerats zurickzufiihren sind.

6 ERSATZTEILE

FUr eventuelle Reparaturen oder Anpassungen, die erforderlich sein kdnnten, kontaktieren Sie bitte den
Verkaufshdndler oder das néchste Kundendienstzentrum und geben Sie Folgendes an:

* Modell des Gerdates

e Seriennummer

* Problem

Nur originale Ersatzteile verwenden, die Uber unsere Kundendienstzentren erhdltlich sind.

7 HINWEISE FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS

Die Zerlegung und Entsorgung des Produkts obliegt ausschlieBlich dem Inhaber, der die im eigenen Land
geltenden Gesetze zur Sicherheit und zum Umweltschutz einzuhalten hat.

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Ger&t NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden.

Es kann zu den eigens von den sté&dtischen Behdrden eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fachhdndlern,
die einen RUcknahmeservice anbieten, gebracht werden.

Die getrennte Entsorgung des Gerdtes vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmd&Bige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht
sie die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine
bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

8 VERPACKUNG UND HANDLING

8.1 VERPACKUNG

¢ Die Verpackung besteht aus wiederverwertbarem Karton nach den Regeln RESY, recyclebaren EPS-
Schaumstoff-Einlagen, Holzpalette.

¢ Alle Verpackungsmaterialien kénnen gemdB den geltenden Normen fir d&hnliche Anwendungen
wiederverwendet oder als Hausmull entsorgt werden.

* Nach dem Auspacken die Unversehrtheit des Produkts sicherstellen.

s | BISTROT? - BISTROT® LOUNGE
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8.2 HANDLING DES OFENS

Sowohl im Falle des verpackten als auch des ausgepackten Ofens mUssen die folgenden Anweisungen fur die

Handhabung und den Transport des Ofens ab Kauf des Gerates bis zu seiner Nutzung und fUr alle zukUnftigen

Verstellungen befolgt werden:

¢« Den Ofen mit geeigneten Mitteln handhaben und dabei die geltenden Vorschriften fUr die Sicherheit
beachten;

¢ Den Ofen aufrecht, in vertikaler Position transportieren und ihn nicht seitlich kippen, ihn gemdaB den Angaben
des Herstellers handhaben;

¢ Wenn der Ofen Bauteile aus Kacheln, Stein, Glas oder anderen empfindlichen Materialien enthalt, muss er mit
groBer Vorsicht gehandhabt werden.

Q  RAUCHABIUG

9.1 VORWORT

Dieses Kapitel Rauchabzug wurde in Zusammenarbeit mit Assocosma (www.assocosma.org) erstellt und ist ein
Auszug aus den europdischen Normen (EN 15287 - EN 13384 - EN 1856 - EN 1443) und UNI 10683:2012.

Es bietet einige Hinweise bezlglich der korrekten Realisierung des Rauchabzugs, es ist aber in keiner Weise ein
Ersatz der geltenden Normen, die der Hersteller / qualifizierte Installateur kennen muss.

9.2 RAUCHABZIUG

Fig. 1 - Rauchabziige

LEGENDE Fig. 1aufS.7

Rauchabzug mit isolierten Edelstahl-
Rohren

Rauchabzug im bestehenden Kamin
Inspektionsdeckel

Inspektionstur

235m

g A W N

¢ Der Rauchabzug oder Kamin ist von groBer Bedeutung fUr den reibungslosen Betrieb einer Heizung.

* Esist wichtig, dass der Rauchabzug fachgerecht gebaut und in einwandfreiem Zustand gehalten wird.

* Der Schornstein muss unabhdngig sein (siehe Fig. 1 auf S. 7)mit isolierten Edelstahl-Rohren (1) oder an
einem bereits bestehendem Rauchabzug (2).

¢ Beide Lésungen mussen einen Inspektionsdeckel (3) und / oder eine Inspektionstur haben (4).

*  Gerdtist fUr eine Mehrfachbelegung des Schornsteins geeignet.
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9.3 TECHNISCHE MERKMALE

Fig. 2 - Geneigtes Dach

LEGENDE Fig. 2 auf S. 8

1 Héhe Uber dem Dachfirst = 0,5 m

2 Dachneigung = 10°

3 90°

4 Abstand, gemessen bei 90 ° von der Dachoberfiiche = 1,3 m

Der Rauchabzug muss rauchgasdicht sein.

Er muss einen vertikalen Verlauf ohne Engpdsse haben, aus rauchgas- und kondensationsdichten Materialien
gefertigt und wédrmegeddmmt sein und geeignet, um im Laufe der Zeit den normalen mechanischen
Beanspruchungen zu widerstehen.

Er muss auBen isoliert werden, um Kondensation zu verhindern und die KUhlung der
Rauchgase zu vermindern.

Er muss von enfzindlichen oder leicht brennbaren Materialien durch einen Luftzwischenraum oder
Isoliermaterialien getrennt werden. Den Abstand vom Hersteller des Kamins Gberprifen.
Die MUndung des Kamins muss im gleichen Raum, in dem das Gerdat installiert ist, sein oder allenfalls im
Nebenraum und unter der MUndung muss eine Auffangkammer fUr Feststoffe und Kondensation vorgesehen
sein, erreichbar Uber eine wasserdichte Metalltr.
Es kdnnen keine Hilfsabluftventilatoren installiert werden, weder entlang des Kamins noch am Schornstein.
Der Innenquerschnitt des Rauchabzugs kann rund (beste Losung) sein oder quadratisch mit verbundenen
Seiten mit einem Mindestradius von 20 mm.
Die GréBe des Querschnitt muss: .

Mindestquerschnitt @ 100 mm (fir Ofen bis zu 8,5 kW)
«  Mindestquerschnitt @120 mm (fir Ofen von 9 kW und hoher)
«  Maximal empfohlene @180 mm
Die Effizienz des Rauchabzugs muss von einem spezidlisierten Ofensetzer Uberprift werden, und wenn ndfig
muss der Rauchabzug mit Material gemé&B den geltenden Vorschriften verrohrt werden.
Der Auslass der Verbrennungsprodukte muss am Dach erfolgen.
Der Rauchabzug muss gemaB EN 1443 mit CE — Kennzeichnung ausgestattet werden. Beiliegend finden Sie
ein Beispiel fUr das Typenschild:

Fig. 3 - Beispiel fir Typenschild
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9.4 HOHE - UNTERDRUCK

Der Unterdruck (Zug) eines Rauchabzugs hangt auch von seiner Hohe ab. Den Unterdruck Uberprifen und mit
den Werten in MERKMALE auf $. 47 vergleichen. Mindesthdhe 3,5 Meter.

9.5 WARTUNG

Die Auslassleitungen (Rauchgaskanal + Rauchabzug + Schornstein) mUssen immer gereinigt, gefegt und von
einem sachverstandigen Schornsteinfeger gepruft werden, in Ubereinstimmung mit den ortlichen Vorschriften,
mit den Angaben des Herstellers des Kamins und den Richtlinien lhrer Versicherungsgesellschaft.

Im Zweifelsfall gelten immer die strengeren Regeln.

Den Rauchabzug und den Schornstein von einem sachverstdndigem Schornsteinfeger mindestens einmal
im Jahr profen und reinigen lassen. Der Schornsteinfeger muss eine schriftliche ErklGrung abgeben, dass die
Anlage sicher ist.

Eine mangelhafte Reinigung beeintréchtigt die Sicherheit.

9.6 SCHORNSTEIN

Fig. 4 - Schornstein mit Windschutz

Der Schornstein spielf eine wichtige Rolle fur den ordnungsgemdaBen Heizbetrieb:

Es wird ein Schornstein mit Windschutz empfohlen, siehe Fig. 4 auf S. 9.

Der Bereich der Bohrungen fir den Rauchgasauslass muss die doppelte Fldche des Rauchabzugs haben und
derart geformt sein, dass auch bei Wind der Rauchgasauslass garantiert ist.

Er muss das Eindringen von Regen, Schnee und Tieren verhindern.

Die Hohe des Auslasses in die Atmosphdre muss auBerhalb des RUckflussbereichs liegen, der durch die Form
defs Do)ches oder durch Hindernisse hervorgerufen wird, die sich in unmitteloarer Ndhe befinden (siehe Fig. 2
auf S. 8).

9.7 BAUTEILE KAMIN

Fig. 5 - Bauteile Kamin

LEGENDE Fig. 5aufS. 9
1 Schornstein
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LEGENDE Fig. 5aufS. 9

Aussfrbmweg

Rauchfang

Wdérmeddmmung

AuBenwand

Kaminanschluss

Rauchkanal

Wdrmegenerator

Inspektionstur

T-Anschluss mit Inspektionsdeckel

N

0V 00 N O AW

—
o

9.8 LUFTEINLASS VON AUSSEN

Fig. 6 - Direkte Luftzufuhr

LEGENDE Fig. 6 auf S. 10
1 Zu lUftender Raum
2 Externer Lufteinlass

FUr ein gutes Wohlbefinden im Raum ist ein externer Luftumlauf unbedingt erforderlich.

Die Luffzufuhr zwischen der AuBenseite und dem Raum kann direkt durch die Offnung auf der AuBenwand
des Raumes erfolgen (siehe Fig. 6 auf S. 10).

RGume wie Schlafzimmer, Garagen, Lagerhallen und Magazine mit brennbaren Materialien muUssen
ausgeschlossen werden.

Die Luftzufuhr muss eine Mindestgesamtnettofidiche von 80 cm? haben: diese Fl&che wird erhdht, wenn
innerhalb des Raumes andere aktive Generatoren vorhanden sind (zum Beispiel: elekirischer Ventilator zur
EntlUftung, Dunstabzugshaube, andere Ofen, etc ...), die in der Umgebung einen Unterdruck erzeugen.

Es muss sichergestellt werden, dass, wenn alle Gerate eingeschaltet sind, der Druckabfall zwischen dem Raum
und der AuBenseite nicht den Wert von 4,0 Pa Uberschreitet: falls erforderlich, den Lufteinlass erhdhen (EN 13384).
Der Lufteinlass muss in Bodenh6he mit externem Vogelschutzgitter realisiert werden und zwar so, dass er
durch keinerlei Gegenst@nde versperrt wird.

Die Luftzufuhr ist nicht erforderlich, wenn die Installation hermetisch dicht ist.

9.9 OFFNUNG FUR DIE VERBRENNUNGSLUFT FUR EINE HERMETISCH DICHTE INSTALLATION

Im MERKMALE auf S. 47 sicherstellen, dass der betreffende Ofen eine hermetisch dichte Kammer hat. Wenn
der Ofen eine hermetisch dichte Kammer hat und man winscht, dass die gesamte Installation hermetisch dicht
ist, muss wie folgt vorgegangen werden:

Die fUr die Verbrennung erforderliche Luft muss von auBen entnommen werden.

Eine Leitung mit mindestens @60 mm und einer max. Lange von 2 m verwenden; fir den Anschluss siehe
OfenrUckseite.

Die franzdsische Norm gestattet die Installation mit doppelwandigem Rauchabzug (konzentrisches System),
die Verbrennungsluft wird aus dem Hohlraum enthommen.

In der Installationsphase mUssen die erforderlichen Mindestabsténde von der Offnung der Verbrennungsluft
Uberprift werden, da (zum Beispiel) ein offenes Fenster oder eine offene TUr einen Sog erzeugen kénnen, der
die fUr den Ofen erforderliche Verbrennungsluft entziehen kann (siehe nachstehendes Schema).

An der AuBenwand muss eine 90°-Krummung installiert werden, um die Verbrennungsluftzufuhr von den
Auswirkungen des Windes zu schitzen: Die Offnung der Krummung nach unten richten, siehe Fig. 7 auf S. 11.
Die Krimmung mit einem externen Vogelschutzgitter versehen, damit sie nicht durch Fremdkorper verstopft
werden kann.
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Informieren Sie sich bei den lokalen Behodrden, ob restriktive Vorschriften UOber die
Verbrennungsluftzufuhr vorliegen; sollte dies der Fall sein, mUssen sie angewendet werden.

In einigen L&ndern und/oder Lokalité@ten ist eine hermetisch dichte Installation Pflicht: Im
Iweifelsfall mUssen immer die restriktiveren Normen befolgt werden.

Fig. 7 - Offnung firr die Verbrennungsluft fir eine hermetisch dichte Installation

LEGENDE
1 21,5m
2 20,3m
3-3 Ansicht im Querschnitt
4 Schutzgitter
5 Eingang der Krummung, die nach unten gerichtet werden

muss

¢ AnschlussstUck N auf das Lufteinlassrohr | setzen.

* AnschlussstUck N unter Verwendung eines flexiblen oder steifen Schlauchs von 60 mm Durchmesser und einer
maximalen L&nge von 2 m (siehe Fig. 8 auf S. 11) mit Q verbinden.

Fig. 8 - Anschlisse

Verfahren zum Anschluss des Ofens in hermetisch abgeschlossener Kammer mit konzentrischem System:

¢ AnschlussstGck N auf das Lufteinlassrohr | setzen (siehe Fig. 9 auf S. 12 und Fig. 10 auf S. 12). N mit Q unter
Verwendung eines flexiblen Schlauchs mit einer Temperaturbestandigkeit von 100°C (empfohlen ein flexibler
Aluminiumschlauch) verbinden.

¢ Max. zul@ssige Hohe bei Rauchabzugsrohr mit vertikalem Abzug (Dach) HV = ém (siehe Fig. 11 auf S. 12).

*  Max. zul@ssige Héhe bei Rauchabzugsrohr mit horizontalem Abzug (Wand) HO = 2,6 m (siehe Fig. 11 auf S. 12).
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Fig. 9 - Flexibler Schlauch Fig. 10 - Anschlisse Fig. 11 - Anschlisse Rauchabzugsrohr

LEGENDE Fig. 10 auf S. 12 - Fig. 11 auf S. 12

| Einlass Verbrennungsluft Durchmesser 40 mm
N Gummi-Anschlussstick Durchmesser 40/60 mm
R Flexibler Aluminiumschlauch
Q

Y

Anschluss Verbrennungsluft Koaxialrohr
Einlass Verbrennungsluft Koaxialrohr

Héhe des Koaxial-Rauchabzugsrohrs mit  Wandabzug/
horizontal

HV Héhe des Koaxial-Rauchabzugsrohrs mit Dachabzug/vertikal

9.10  ANSCHLUSS VERBRENNUNGSLUFT

Fig. 12 - Entfernung des Deckels Fig. 13 - Rohranschluss

» Hinteren Deckel entfernen: Die Mikroverbindungen des Inspektionsgehduses durchschneiden (siehe Fig. 12 auf S. 12).
¢ Rohr fUr die Verbrennungsluft anschlieBen (siche Fig. 13 auf S. 12).

9.11  ANSCHLUSS AN DEN RAUCHABZIUG

Der Pelletofen funktioniert mit einem Rauchgas-Zwangsabzug Uber einen Ventilator; es ist Pflicht, sicherzustellen,

dass alle Rohre fachgerecht gemdB EN 1856-1, EN 1856-2 und UNI / TS 11278 im Hinblick auf die Wahl der

Materialien installiert sind, und alles nach UNI 10683:2012 von spezidlisierten Unternehmen und Fachpersonal

gefertigt wurde.

¢ Die Verbindung zwischen dem Gerdt und dem Rauchabzug muss kurz sein, um den Zug zu verbessern und die
Bildung von Kondenswasser in den Leitungen zu verhindern.

¢ Der Rauchkanal muss gleich oder gréBer als der Auslassstutzen sein (@ 80 mm).

* Einige Modelle der Ofen haben den Auslass seitlich und / oder hinten. Sicherstellen, dass der nicht gebrauchte
Auslass mit dem mitgelieferten Deckel geschlossen wird.
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ANLAGENTYP ROHR @80 mm ROHR @100 mm
Mindestldnge Vertikal 1.5m 2m

Max. Lange (mit 1 Anschluss) 6,5m 10m

Max. Ladnge (mit 3 Anschlissen) 4,5m 8m

Max. Anzahl an AnschlUssen 3 3

Horizontale StUcke (Mindestneigung 3%) 2m 2m

Installation Uber 1200 Meter Uber dem Meeresspiegel NEIN Obbligatorisch

* Spezifische Rohre aus Blech fUr Rauchfdnge mit @80 mm oder @ 100 mm verwenden, je nach Art der Anlage,
mit Silikondichtungen.

¢ Der Einsatz von flexiblen MetallschliGuchen aus Faserzement- oder Aluminium ist verboten.

¢ FUr den Richtungswechsel muss immer ein Anschluss (mit Winkel > 90 °) mit Inspekfionsdeckel verwendet
werden, der eine einfache regelmdaBige Reinigung der Rohre ermdglicht.

* Immer darauf achten, dass nach der Reinigung die Inspekfionsdeckel fest hermetisch mit der dafir
vorgesehenen funktionstUchtigen Dichtung verschlossen werden.

¢ Der direkte Wandauslass der Verbrennungsprodukte nach auBen und in geschlossene Bereiche auch im
Freien ist verboten.

* Der Rauchgaskanal muss mindestens 500 mm von brennbaren oder wérmeempfindlichen Bauteilen entfernt sein.

e Es ist verboten, mehrere Holz-/Pelletgerate (*) oder Gerdte anderer Typologien (Abzughauben usw. ) am
selben Schornstein anzuschlieBen.

(*) vorbehaltlich nationaler Ausnahmegenehmigung (z. B. in Deutschland), nach derunter gdnstigen Bedingungen
die Installation von mehr als einem Gerat zuldssig ist; die von den einschldgigen, ortlich geltenden Normen/
Gesetzgebungen vorgesehenen erforderlichen Eigenschaften von Produkt/Installation mUssen jedenfalls genau
berlcksichtigt werden.

9.12  BEISPIEL FUR EINE KORREKTE INSTALLATION

Fig. 14 - Beispiel 1

LEGENDE Fig. 14 auf S. 13

1 Isolierstoff

2 ReduzierstUck von @100 auf @80 mm
3 Inspektionsdeckel

4 Min. Sicherheitsabstand = 0,5 m

* Installation Rauchabzug @100/120 mm mit erweiterter Bohrung fir den Durchgang des Rohrs.
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Fig. 15 - Beispiel 2

LEGENDE Fig. 15 auf S. 14

1 Isolierstoff
Inspektionsdeckel
Inspektionstir Kamin
Min. Sicherheitsabstand = 0,5 m
Neigung = 3°
Horizontales Stick <1 m

o A W N

¢ Alter Rauchabzug, verrohrt min. @100/120 mm mit der Schaffung einer AuBentlr, um die Reinigung des
Kamins zu erméglichen.

Fig. 16 - Beispiel 3

LEGENDE Fig. 16 auf S. 14

1 Isolierstoff
2 Inspektionsdeckel
3 Min. Sicherheitsabstand = 0,5 m

¢ Externer Rauchabzug, nur aus isolierfen Stahlrohren realisiert, d.h. mit Doppelwand mit min. @100/120 mm:
alles gut an der Wand verankert. Mit Windschutz-Schornstein (siehe Fig. 4 auf S. 9).
¢ Kanalsystem durch T-AnschlUsse, die eine einfache Reinigung ermdglichen, ohne Demontage der Rohre.
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Es wird empfohlen, zusammen mit dem Hersteller des Rauchabzugs die Sicherheitsabsténde,
die eingehalten werden muUssen und die Art des Isoliermaterials zu Uberprifen. Die
vorhergehenden Regelungen gelten auch fur Bohrungen an der Wand (EN 13501 - EN
13063 - EN 1856 - EN 1806 - EN 15827).

1 0 BRENNSTOFF

10.1  HEIZMATERIAL

Verwenden Sie Qualitatspellets, weil dies den Heizwert und die Ascherickstande stark beeinflusst.

Die Eigenschaften der Pellets sind: GroBe & 6-7mm (Klasse D06), maximale Lange 40 mm, 5kWh/kg Heizwert,
Feuchte < 10%, Restasche < 0,7%, muss gut gedrUckt und darf nur gering mehlig sein, ohne Reste von
Klebstoffen, Harzen und verschiedenen Additiven (empfohlen Pellets gemdaB EN14961-2-Typ ENplus-AT).
Nicht geeignete Pellets fUhren zu einer schlechten Verbrennung, héufigem Verstopfen der Brennschale und
der Auslassrohre, erhdhtem Verbrauch und verminderter Heizleistung, schmutzigem Glas, erhéhter Menge an
Asche und unverbranntem Granulat.

Feuchte Pellets verursachen schlechte Verbrennung und einen schlechten Betrieb, daher
sicherstellen, dass sie an einem trockenen Ort und mindestens einen Meter vom Ofen und /
oder von jeder Warmequelle entfernt gelagert werden.

Es wird empfohlen, verschiedene auf dem Markt erhéltliche Arten von Pellets auszuprobieren, und die mit den
besten Leistungen auszuwdahlen.

Der Einsatz von minderwertigen Pellets kann den Ofen beschddigen, fGhrt zum Verfall der Garantie und
enthebt den Hersteller jeglicher Verantwortung.

Abhdngig von der Art der Pellets kann eine Kalibrierung der Parameter erforderlich sein,
wenden Sie sich an ein autorisiertes Kundendienst-Zentrum.

171 INSTALLATION

11.1  VORWORT

Der Aufstellungsort muss entsprechend der Umgebung, des Auslasses und des Rauchabzugs ausgewdhlf werden.
Informieren Sie sich bei den lokalen Behérden, ob esirgendwelche restriktiven Bestimmungen fUr die Offnungen
fUr die Verbrennungsluft, die UmgebungsbelUftung, die Rauchabzugsanlage einschlieBlich Rauchabzug und
Schornstein gibt. .

Das Vorhandensein der Offnungen fur die Verbrennungsluft sicherstellen.

Das Vorhandensein von anderen Ofen oder Geréten Uberprifen, die im Raum Unterdruck erzeugen kénnen.
Sicherstellen, dass bei eingeschaltetem Ofen im Raum kein Kohlenmonoxid vorhanden ist.

Sicherstellen, dass der Kamin den erforderlichen Zug hat.

Sicherstellen, dass wahrend des Rauchdurchgangs die Sicherheit gewdhrleistetist (eventuelle Rauchleckagen,
Absté&nde zu brennbaren Materialien, etc ....).

Die Installation muss derart ausgefUhrt werden, dass das Gerdt, die Rauchgasauslassieitungen und der
Rauchabzug leicht gereinigt werden kénnen.

Die Installation muss einfachen Zugang zum Netzstecker gewdhrleisten (siehe ELEKTRISCHE ANSCHLUSS auf S. 26).
Um weitere Gerdte installieren zu kdnnen, muss der AuBenlufteinlass ausreichend dimensioniert werden (siehe
MERKMALE auf S. 47).
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11.2  PLATIBEDARF

Fig. 17 - Allgemeine Abmessungen: Bistrot®

LEGENDE Fig. 17 auf S. 16
101,7 cm

58 cm

58 cm

19,6 cm

28 cm

4,4cm

31,3cm

45°

Rauchabzug d.8 cm

Offnungen fir die Verbrennungsluft
d4cm

_—

O 0 N O A WN

—_—
o

Fig. 18 - Aligemeine Abmessungen: Bistrof* Lounge
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LEGENDE Fig. 18 auf S. 16
101,7 cm

115¢cm

58 cm

48 cm

28 cm

24 cm

31,3cm

45°

Rauchabzug d.8 cm

Offnungen fir die Verbrennungsluft
d4cm
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11.3  ALLGEMEINE INSTALLATION

Fig. 19 - Aligemeine Installation

LEGENDE Fig. 19 auf S. 17

1 Ofen

2 Seitlicher Mindestabstand = 300 mm
3 Mindestabstand hinten = 200 mm

4 Mindestabstand vorn = 1000 mm

Der Ofen darf nicht nahe an Wé&nden und / oder Mébeln installiertf werden, auf jeder Seite und auf der Rickseite
muss mindestens eine Luftzirkulation von 200 mm gegeben sein, um eine effiziente Kihlung und eine gute
Wdérmeverteilung in der Umgebung zu erméglichen (siehe Fig. 19 auf S. 17).

Wenn9 dief\;Vdn;je aus enfflammbarem Material sind, mUssen die Sicherheitsabstdnde Uberprift werden (siehe
Fig. 19 auf 8. 17).

Sicherstellen, dass bei maximaler Leistung die Wandtemperatur nie 80°C Uberschreitet. Im Bedarfsfall, an den
betreffenden Wanden eine feuerbesténdige Platte installieren.

In einigen L&ndern werden auch die fragenden W&nde aus Mauerwerk als brennbare Wande definiert.

11.4  ENTFERNUNG DES SCHUTZES DER FEUERUNGSTUR

Vor dem Einschalten des Ofens ist der Schutz der FeuerungstUr fur die Wartung zu entfernen.

Fig. 20 - Schutz entfernen
¢ AuBentUr 6ffnen und den Schutz entfernen (siehe Fig. 20 auf S. 17).
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OFEN MIT MONTIERTEM TURSCHUTZ NICHT EINSCHALTEN!

11.5  ENTFERNUNG DES BEHALTERS

Es wird empfohlen, diesen Vorgang mit der Hilfe einer zweiten Person durchzufGhren.

FUr die Entfernung des Behdilters ist folgendermaBen vorzugehen:

Fig. 21 - Ofen Fig. 22 - L6sen der Schrauben

¢ Kartonabdeckung des Ofens entfernen (siehe Fig. 21 auf S. 18).
* Die beiden Schrauben der Halterung der Abdeckung I6sen (siehe Fig. 22 auf S. 18).

Fig. 23 - Enifernen der Abdeckung Fig. 24 - Abnehmen der Krimmung

¢ Abdeckung abnehmen (siche Fig. 23 auf S. 18).
¢ Krimmung fur den Rauchauslass abnehmen, der hinter dem Ofen angebracht ist (siehe Fig. 24 auf S. 18).
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Fig. 25 - Abnehmen des Gehduses Fig. 26 - Abnehmen des Passstiicks

¢ Das hintere Gehduse entfernen (siehe Fig. 25 auf S. 19).
e Gummipassstick entfernen (siehe Fig. 26 auf S. 19).

Fig. 27 - Ausbau der Tir Fig. 28 - Magnet anschrauben

AuBentur vorsichtig abnehmen, wobei darauf zu achten ist, den Lack nicht zu beschddigen (siehe Fig. 27 auf S. 19).
Magnet fUr die Ausrichtung der AuBentUr anschrauben (siehe Fig. 28 auf S. 19).

Fig. 29 - Die Schrauben entfernen Fig. 30 - Schrauben M6x20
* Die vier Schrauben Mé x20 vom Boden aus abschrauben (siehe Fig. 29 auf S. 19 und Fig. 30 auf S. 19).
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Fig. 31 - Anfassen auf der Vorderseite Fig. 32 - Anfassen auf der Riickseite

¢ Behdlter wie in den folgenden Abbildungen Fig. 31 auf S. 20 und Fig. 32 auf S. 20 gezeigt anfassen.

Fig. 33 - Behdilter abziehen Fig. 34 - Entfernung der Halterungen

Behdlter wie in Fig. 33 auf S. 20 gezeigt abziehen (dieser Vorgang ist eventuell mit der Unterstitzung einer
zweiten Person durchzufUhren).
Die Halterungen von der Palette abnehmen (siehe Fig. 34 auf S. 20) und den Ofen auf dem Boden platzieren.

11.6 MONTAGE DES METALLSOCKELS (MODELL BISTROT?)

FUr die Montage des Sockels ist folgendermaBen vorzugehen:

Fig. 35 - Schrauben TB 4x12 mm Fig. 36 - Loésen der Schrauben
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Fig. 37 - Sockel einfiihren Fig. 38 - Schrauben befestigen

Behdlter abnehmen (sieche ENTFERNUNG DES BEHALTERS auf S. 18).

Die 3 Schrauben TB 4x12 mm (siehe Fig. 35 auf S. 20) vom Sockel des Ofens schrauben (sieche Fig. 36 auf S. 20).
Metallsockel von der Oberseite des Ofens aus einfihren und bis zu den StandfuBen absenken (siehe Fig. 37 auf S. 21).
Die 3 Schrauben wieder anbringen und den Metallsockel befestigen (siehe Fig. 38 auf S. 21).

11.7  MONTAGE DES HOLZSOCKELS (MODELL BISTROT?)

FUr die Montage des Sockels ist folgendermaBen vorzugehen:

Fig. 39 - Schrauben TB 4x12 mm Fig. 40 - Lésen der Schrauben

Fig. 41 - Sockel einfiihren Fig. 42 - Schrauben befestigen
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Fig. 43 - StandfiiBe aus Holz Fig. 44 - Befestigung der StandfiBe

Behdlter abnehmen (siehe ENTFERNUNG DES BEHALTERS auf S. 18).

Die 3 Schrauben TB 4x12 mm (siche Fig. 39 auf S. 21) vom Sockel des Ofens schrauben (siehe Fig. 40 auf S. 21).
Holzsockel von der Oberseite des Ofens aus einfUhren und bis zu den StandfiBen absenken (siehe Fig. 41 auf S. 21).
Die 3 Schrauben wieder anbringen und den Holzsockel befestigen (siehe Fig. 42 auf S. 21).

Die vorgefseher;en Holzabdeckungen an den StandfiBen des Ofens befestigen (siehe Fig. 43 auf S. 22 und
Fig. 44 auf S. 22).

11.8  MONTAGE DER HOLZBANK (MODELL BISTROT® LOUNGE)

FUr die Montage der Bank ist folgendermaBen vorzugehen:

Fig. 45 - Ofen hinlegen Fig. 46 - Die Schrauben entfernen

Fig. 47 - DreifuB abnehmen Fig. 48 - Sockel der Bank befestigen

Behdlter abnehmen (siche ENTFERNUNG DES BEHALTERS auf S. 18).

Ofen auf die Palette und dem Polystyrol auf die Seite legen (siehe Fig. 45 auf S. 22).

Die 6 Schrauben Mé 1&sen (siehe Fig. 46 auf S. 22) und den DreifuB abnehmen (siehe Fig. 47 auf . 22).
Den Sockel der Bank mit den é Schrauben Mé anschrauben (siehe Fig. 48 auf S. 22).
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Fig. 49 - Ofen aufrichten Fig. 50 - L6sen der Schrauben

Fig. 51 - Bank einfiigen Fig. 52 - Bank befestigen

Ofen auf die FUBe stellen (siehe Fig. 49 auf S. 23).

Die 3 Schrauben TB 4x12 mm vom Sockel des Ofens schrauben (siehe Fig. 50 auf S. 23).

Holzsockel von der Oberseite des Ofens aus einfihren und bis zu den StandfiBen absenken (siehe Fig. 51 auf S. 23).
Die 3 Schrauben wieder an inrem Platz anbringen und den Holzsockel befestigen (siehe Fig. 52 auf S. 23).

Fig. 53 - Bank befestigen Fig. 54 - Euro-Schrauben
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Fig. 55 - StandfiiBe aus Holz Fig. 56 - Befestigung der StandfiBe

* Bank auf einer Seite anheben und den Sockel auch auf der anderen Seite (siehe Fig. 53 auf S. 23) mit 4
Euro-Schrauben befestigen (sieche Fig. 54 auf S. 23).

¢ Die vorgesehenen Holzabdeckungen an den StandfiBen des Ofens befestigen (siehe Fig. 55 auf S. 24 und
Fig. 56 auf §. 24).

11.9  MONTAGE DES POUFS (MODELL BISTROT® LOUNGE)

FUr die Montage des Poufs ist folgendermaBen vorzugehen:

Fig. 57 - Positionierung des Poufs Fig. 58 - Korrekte Positionierung

¢ Pouf auf der Bank platzieren (siche Fig. 57 auf S. 24).
¢ Pouf 37 mm vom Innenrand der Bank entfernt platzieren (siehe Fig. 58 auf S. 24).

Fig. 59 - Pouf befestigen Fig. 60 - Schrauben TB 4x16 mm

e Pouf an der Bank (siehe Fig. 59 auf S. 24) mit Nr. 4 Schrauben TB 4 x16 mm befestigen (siehe Fig. 60 auf S. 24).
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11.10 REGULIERUNG DER OFEN- UND POUFABDECKUNG (MODELL BISTROT® / BISTROT®

LOUNGE)

FUr die Regulierungen ist folgendermaBen vorzugehen:

Fig. 61 - Regulierung der Zentrierung Fig. 62 - Regulierung der H6he

Fig. 63 - Regulierung der Ofenabdeckung Fig. 64 - Regulierung der Poufabdeckung

* Mit den oberen Schrauben kann die Abdeckung mit Bezug auf den Rand zentriert werden (siehe Fig. 61 auf S. 25).

¢ Mit der Innenschraube kann die Abdeckung gehoben oder gesenkt werden, um sie auf den Rand des
Rahmens auszurichten (sieche Fig. 62 auf S. 25).

* Abdeckung des Ofens auf den Rand ausrichten (siehe Fig. 63 auf S. 25).

¢ Abdeckung des Poufs auf den Rand ausrichten (siehe Fig. 64 auf S. 25).

11.11  SOMMERABDECKUNG (OPTIONAL)

Im Sommer kann das obere LUftungsgitter des Ofens geschlossen werden.

Fig. 65 - Sommerabdeckung
» Sommerabdeckung auf die vorgesehene obere Offnung legen (siehe Fig. 65 auf S. 25).
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OFEN NICHT MIT GESCHLOSSENER ABDECKUNG EINSCHALTEN!

11.12 ANSCHLUSS AUSSENTHERMOSTAT

Der Ofen funktioniert bereits mit einer Thermostatsonde, die darin positioniert ist. Falls erwinscht, kann der Ofen
mit einem externen Raumthermostat verbunden werden. Dieser Eingriff muss von einem autorisierten Techniker
ausgefUhrt werden.

Kabel des externen Thermostaten an Klemme ,,Term opt* auf der am Ofen vorhandenen Karte N100 anschlieBen.
Den externen Thermostaten folgendermaBen einrichten (werkseitig auf OFF gestellt):

* Taste ,Menu" dricken.

Mit den Pfeilen die Funktion ,Einstellungeni* anfahren.

Die Funktion durch Dricken von ,,Menu" wdahlen.

Jetzt mit den Pfeilen die Funktion ,, Aussen Therm." anfahren.

Die Funktion durch Dricken von ,Menu*" (Mend) wdhlen.

Die Tasten - + dricken.

Zur Akfivierung des externen Thermostaten ,,On" wdhlen.

Zur Bestatigung die Taste ,,Menu" (MenU) dricken.

11.13 ELEKTRISCHE ANSCHLUSS

Wichtig: Das Gerdt muss von einem autorisierten Techniker installiert werden!

¢ Der elekirische Anschluss erfolgt Uber ein Kabel mit einem elekirischen Stecker, der dazu geeignet ist, die Last
und die sperzifische Spannung der einzelnen Modelle aushalten zu k&dnnen, sieche Tabelle der technischen
Daten (siehe MERKMALE auf S. 47).

¢ Der Stecker muss leicht erreichbar sein, wenn das Gerat installiert ist.

* Darauf achten, dass die Stromversorgung Uber eine effiziente Erdung verfugt: falls nicht vorhanden oder
ineffizient, die Erdung gemaB den geltenden Normen ausfUhren.

* Das Netzkabel zuerst an der RUckseite des Ofens anschlieBen (siehe Fig. 66 auf S. 26) und dann an einer
elekirischen Steckdose an der Wand.

Fig. 66 - Elektrische Steckdose mit Hauptschalter

e Der Haupftschalter O/I (siehe Fig. 66 auf S. 26) wird nur betdtigt, um den Ofen einzuschalten, ansonsten
sollte er ausgeschaltet sein.

* Keine Verldngerung verwenden.

* Wenndas Versorgungskabel beschadigt ist, muss es von einem autorisierten Techniker ausgewechselt werden.

¢ Wenn der Ofen fUr langere Zeit nicht verwendet wird muss der Stecker aus der Steckdose an der Wand
gezogen werden.

11.14 EINSTELLEN DES OFENS UND MESSEN DES UNTERDRUCKS

Dieser Ofen verfugt Uber eine Entnahmestelle an der Pelletkammer, um den Unterdruck in der Brennkammer

messen und den einwandfreien Betrieb feststellen zu kénnen.

Dazu wie nachstehend beschrieben verfahren:

* Inspektionsabdeckung "C" auf der RUckseite des Ofens abbauen (siehe Fig. 67 auf S. 27).

¢ Schraubenmutter "D" auf dem Boden der Pelletkammer, in der Ndhe des Druckwdchters, herausschrauben.

. gger feisnezn )kleinen Schlauch einen Digitaldruckwdachter zum Messen des Unterdrucks anschlieBen (siehe Fig.
auf S. 27).

¢ Die Forderschnecke mittels der entsprechenden Funktion beschicken.
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¢ Den Ofen starten und "Flamme" auf Stufe 1 stellen (um einen Mindestzug gewdahrleisten zu kénnen, dauert der
Startvorgang dieses Ofens 8 bis 10 Minuten).

¢ Die gemessenen Werte mit den Werten in der Tabelle vergleichen.

* Die Leistungsstufe alle 10 Minuten wechseln und abwarten, dass sich der Betrieb stabilisiert.

* Auf das Benutzer-Meni zugreifen und ggf. die Werte &ndern.

Fig. 67 - Abnehmen der Inspektionsabdeckung Fig. 68 - Anschluss des Digitaldruckwdchters

Unterdruck -
Temperatur des 25 Pa - 90°C 34 Pa - 130°C 41 Pa - 153°C 54 Pa - 180°C 60 Pa - 200°C
Ofens 6,5 kW

LurBeachtung: FUr eine gute Verbrennung mussen die Unterdruckwerte zwischen +-5 Pa und die Temperaturwerte
zwischen + - 10°C liegen.

12 ANWENDUNG

121 VORWORT

FUr die beste Leistung bei niedrigstem Stromverbrauch, die unten aufgefUhrten Anweisungen ausfUhren.

* Die Pellet-ZUndung erfolgt sehr leicht, wenn die Installation korrekt ausgefUhrt wurde und der Rauchabzug
funktionstGchtig ist.

¢ Schalten Sie den Ofen auf Stufe 1, fir mindestens 2 Stunden, damit das Material, aus dem der Kessel und der
Feuerraum gefertigt sind, die internen elastischen Spannungen stabilisieren kénnen.

*  Mit dem Gebrauch des Ofens kann die Farbe im Inneren der Brennkammer wechseln.

¢ Dieses Phdnomen ist auf mehrere Ursachen zurickzufUhren: UbermdaBige Uberhitzung des Ofens, Chemikalien
in minderwertigem Pellet, schlechter Zug im Schornstein, usw. Deshalb wird die Beschichtung in der
Brennkammer nicht garantiert.

Die Feftrickst&énde der Verarbeitung und die Farben kdnnen wdhrend der ersten
Betriebsstunden, GerUche und Rauch verursachen: Es wird empfohlen, den Raum zu lUften,
weil sie schadlich fir Menschen und Tiere sein kdnnen.

Die Programmierwerfe von 1 bis 5 werden vom Hersteller voreingestellt und kénnen nur von
einem autorisierten Techniker gedndert werden.

12.2  DISPLAY DER BEDIENTAFEL

Menu-Eintrage
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Fig. 69 - Display Fig. 70 - Display

LEGEND Fig. 69 auf S. 28 - Fig. 70 auf S. 28

1 Ein-/Ausschalten des Heizkessels (ESC)

2 Durchlaufen des ProgrammiermenUs nach unten.

3 MenU

4 Durchlaufen des ProgrammiermenUs nach oben.

5 Verringern des Temperatursoliwerts / Programmierfunktionen.
6 Erhdhen des Temperatursoliwerts / Programmierfunktionen.
7 Display.

8 Uhrzeit

9 Zustand

10 Vom Benutzer eingestellte Temperatur

11 Momentanleistung

12 Umgebungstemperatur

13 Wenn vorhanden "." = 0.5 °C (29.° = 29.5°)

12.3  HAUPTMEN{

Zum Aufrufen Taste 3 (MenU) dricken. Das MenuU enthdlt folgende Eintrage:
* Datum/Uhrzeit

Timer

Sleep (nur bei eingeschaltetem Ofen)

Einstellungen

Info

Datum und Uhrzeit einstellen.
Zum Einstellen von Datum und Uhrzeit wie folgt vorgehen:

Taste "MenU" dricken.

"Datum/Uhrzeit" wdhlen.

Durch Dricken von "MenU" bestatigen.

Mit den Pfeiltasten blattern und jeweils eine der zu dndernden Variablen anwdhlen: Tag, Stunden, Min.,
Tageszahl, Monat, Jahr.

¢ "MenU" dricken, um zu bestatigen.

* Mit den Tasten +/- &ndern.

¢ Am Ende zum Bestatigen "MenU" dricken und "Esc" zum Beenden.

Einstellung Timer (siehe spezielles Kapitel)

Einstellung Sleep (siehe spezielles Kapitel)

12.4  MENU EINSTELLUNGEN

Ub%r doskI]\/\enU EINSTELLUNGEN kann die Betriebsweise des Ofens beeinflusst werden:
a - Sprache
b - Reinigung (nur bei ausgeschaltetem Ofen angezeigt)
g - Schneckenladung (nur bei ausgeschaltetem Ofen angezeigt)
-Tone
e - Aussen Therm. (Aktivierung)
f - Auto-Eco (Akfivierung)
g - Off-Zeit Eco (Default 5 Minuten)
h - Pelletrezeptur
i - Aender. U/M Abgas
j - Bauteiletest (nur bei ausgeschaltetem Ofen angezeigt)
k - Menu kaminkehrer (nur bei eingeschaltetem Ofen aktivierbar, zur Emissionsprifung vor Ort)
| - Techn. Menu

a - Sprache

Zum Wahlen der "Sprache" wie folgt vorgehen:

* Taste "Menu" dricken.

* Mit den Pfeiltasten bl&ttern und "Einstellungen” wahlen.
¢ "Menu" dricken, um zu bestatigen.
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Mit den Pfeiltasten blattern und "Sprache” wahlen.

"Menu" dricken, um zu bestatigen.

Mit den Taste +/- die gewunschte Sprache wdahlen (IT/EN/DE/FR/ES/NL/PL/DA/SL)
Zum Bestdtigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

b - Reinigung

Zum Anwdhlen von "Reinigung" (nur bei ausgeschaltetem Ofen) wie folgt vorgehen:
* Taste "Menu" dricken.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen” wéhlen.

"Menu" dricken, um zu bestétigen.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Reinigung” wdahlen.

"Menu" dricken, um zu bestatigen.

Mit den Tasten +/-"On" einstellen.

Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

¢ - Schneckenladung

Zum Anwdhlen von "Schneckenladung” (nur bei ausgeschaltetem Ofen) wie folgt vorgehen:

* Taste "Menu" dricken.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen” wéhlen.
"Menu" dricken, um zu bestatigen.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Schneckenladung" wahlen.
"Menu" dricken, um zu bestétigen.

Mit den Tasten +/- "Akfiviert" einstellen.

Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

d - Tone

Diese Funktion ist standardmd&Big deaktiviert, um sie zu aktivieren wie folgt vorgehen:
* Taste "Menu" dricken.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen" wdahlen.

"Menu" dricken, um zu bestétigen.

Mit den Pfeiltasten bl&ttern und "Tone" wdahlen.

"Menu" dricken, um zu bestatigen.

Mit den Tasten +/- "On" einstellen.

Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

e - Aussen Therm. (siehe spezielles Kapitel)

f - Auto-Eco
Zum Wahlen der Funktion Auto-Eco wie folgt vorgehen:
* Taste "Menu" dricken.

¢ Mit den Pfeiltasten bl&ttern und "Einstellungen” wdahlen.
¢ "Menu" dricken, um zu bestatigen.

* Mit den Pfeiltasten bl&ttern und "Auto-Eco” wahlen.

¢ "Menu" dricken, um zu bestdatigen.

¢ Mit den Tasten +/-"On" einstellen.

e Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.
g - Off-Zeit Eco

Zum Wdahlen der Funkfion "Off-Zeit Eco" wie folgt vorgehen:
* Taste "Menu" dricken.

* Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen" wahlen.
¢ "Menu" dricken, um zu bestatigen.

* Mit den Pfeiltasten blattern und "Off-Zeit Eco" wahlen.

¢ "Menu" dricken, um zu bestdatigen.

* Mit den Tasten +/- die Minuten einstellen.

Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

h - Pelletrezeptur

Zum Andern des Rezepts wie folgt vorgehen:

* Taste "Menu" dricken.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen” wéhlen.
"Menu" dricken, um zu bestatigen.

Mit den Pfeiltasten bl&ttern und "Pelletrezeptur’ wahlen.
"Menu" dricken, um zu bestétigen.

Mit den Tasten +/- den %-Wert dndern.

Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

i - Aender. U/M Abgas

Zum Andern des Parameters wie folgt vorgehen:

* Taste "Menu" dricken.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen" wdahlen.
"Menu" dricken, um zu bestétigen.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Aender. U/M Abgas" wahlen.
"Menu" dricken, um zu bestatigen.

Mit den Tasten +/- den %-Wert dndern.
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Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

- Bauteiletest
um Aktivieren der Funktion "Bauteiletest” (nur bei ausgeschaltetem Ofen) wie folgt vorgehen:

Taste "Menu" dricken.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen” wéhlen.
"Menu" dricken, um zu bestétigen.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Bauteiletest" wdahlen.
"Menu" dricken, um zu bestétigen.

Mit den Tasten +/- den auszufUhrenden Test anwdhlen.
Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

- Menu kaminkehrer
um Aktivieren der "Menu kaminkehrer" wie folgt vorgehen:

Taste "Menu" dricken.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen” wéhlen.
"Menu" dricken, um zu bestatigen.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Menu kaminkehrer" wahlen.
"Menu" dricken, um zu bestétigen.

Mit den Tasten +/- "On" einstellen (per default Off).

Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

| - Techn. Menu

Um das Techniker-MenU aufzurufen, muss ein Kundendienstzentrum gerufen werden, da dazu ein Passwort
bendtigt wird.

Um Einstellungen im "Techn. Menu" vorzunehmen, wie folgt vorgehen:

Taste "Menu" dricken.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Einstellungen” wéhlen.

"Menu" dricken, um zu bestatigen.

Mit den Pfeiltasten blattern und "Techn. Menu" wahlen.

"Menu" dricken, um zu bestdtigen.

Mit den Tasten +/- einen der Eintréige "Produkt Type", "Service", "Zaehlerspeicher
Zum Bestatigen "Menu" dricken und "Esc" zum Beenden.

, "Parameter" anwdahlen.

12.5 MENU INFO

Produkt Type

Firmware Version
Software Info

Gesamtstd.

Zuendung Nr.

U/M Rauchsauggeblaese
Abgastemp.

Luftgeschw.
Schneckenladung
Flamme

12.6  START

Wirerinnern daran, dass die erste Inbetriebnahme von einem qualifizierten und autorisiertem Techniker ausgefohrt
werden muss, der kontrolliert, dass alles gemaB den geltenden Normen installiert ist und korrekt funktioniert.

Wenn in der Brennkammer Hefte, HandbUcher, usw. vorhanden sind, mUssen diese entfernt werden.
Sicherstellen, dass die Tur gut geschlossen ist.

Sicherstellen, dass der Stecker in die Steckdose eingefugt ist.

Vor dem Einschalten des Ofens sicherstellen, dass die Brennschale sauber ist.

Zum Einschalten des Ofens Taste P1 gedrickt halten, bis die Angabe ,,ON" (seitlich davon eine blinkende
Flamme) erscheint. Das Vorwdrmen des ZUndwiderstands beginnt. Nach einigen Sekunden férdert die
Schnecke die Pellets, das Erwdrmen des Widerstandes wird fortgesetzt. Wenn die Temperatur ausreichend
hoch ist (nach etwa 5-8 Minuten) gilt das Einschalten als erfolgt.

Nach Beendigung der Einschaltphase geht der Ofen auf die Betriebsart. Angezeigt werden: die gewdhlte
Wdarmeleistung, die Umgebungstemperatur und die groBe Flamme (siehe Fig. 71 auf S. 31).

Wenn der Wert der Umgebungstemperatur Uber den Uber die Tastatur eingestellten Wert ansteigt, wird die
Wdarmeleistung auf den Mindestwert abgesenkt und die kleine Flamme (siehe Fig. 72 auf S. 31) angezeigt.
Wenn die Umgebungstemperatur wieder unter den eingestellten Wert absinkt, geht der Ofen wieder auf die
eingestellte Leistung.
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Fig. 71 - GroBe Flamme Fig. 72 - Kleine Flamme

12.7  KEINE ZUNDUNG

Wenn das Pellet sich nicht entzinden sollte, wird diese Tatsache durch den Alarm AQ1 "Keine Zuendung" gemeldet.

Wenn die Umgebungstemperatur unter 5°C liegt, kdnnte es passieren, dass der Widerstand nicht ausreichend

vorgewdrmt wird, um das ZUnden der Pellets zu verfigen. Die unverbrannten Pellets aus der Pfanne entfernen

und den ZUndvorgang wiederholen.

¢ Zu viele Pellets in der Brennschale bzw. zu feuchte oder schmutzige Pellets erschweren die Zindung, und
es bildet sich weiBer, dichter Rauch, der gesundheitsschadlich ist, und Explosionen in der Brennkammer
verursachen kann. Daher sollten Sie sich in der ZOndungsphase, wenn weiBer und dichter Rauch austritt, nicht
vor dem Ofen aufhalten.

Wenn nach einigen Monaten die Flamme schwach und/oder orangefarben wird, oder
das Glas stark mit schwarzem RuB verschmutzt wird, oder die Brennschale zu Verkrustungen
neigt, mussen der Ofen, der Rauchgaskanal und der Rauchabzug gereinigt werden.

12.8  AUSSCHALTEN (AUF DER ANZEIGE: OFF MIT BLINKENDER FLAMME)

Falls die Abschalttaste gedrickt wird oder eine Alarm-Meldung vorliegt, geht der Ofen in die thermische

Abschaltphase, in der automatisch folgende Phasen ausgefUhrt werden:

* Die Pelletzufuhr wird unterbrochen.

¢ Der Raumventilator funktioniert weiter, bis die geforderte Temperatur erreicht ist.

¢ Der Rauchventilator geht auf den Hochstwert und funktioniert solange auf diesem Wert, bis die gewinschte
Temperatur erreicht ist sowie fUr zusatzliche weitere 10 Minuten (zur Sicherheit). Wenn die Rauchtemperatur
am Ende dieser Zeit unter die Ausschaltschwelle abgesunken ist, schaltet er sich endgUltig aus, anderenfalls
wird die AbkUhlungsphase fortgesetzt.

e Wenn das Ausschalten des Ofens vorschriftsmdaBig erfolgt ist, die Rauchtemperatur aber aufgrund von
Wdarmetragheit erneut den Schwellenwert Uberschreiten sollte, erfolgt erneut die Ausschaltphase, bis die
Temperatur wieder absinkt.

12.9  KEINE ENERGIE

* Nach einem Stromausfall unter 5 s nimmt der Ofen die Leistung wieder auf, auf die er eingestellt war.
¢ Nach einem Stromausfall Uber 5 s tritt der Ofen geht in Herunterfahren. Nach der AbkUhlungsphase startet er
automatisch erneut mit den unterschiedlichen Phasen.

12.10 MENU REGELUNG

Zum Aufrufen des MenUs Regelung wie folgt vorgehen:

¢ Die Tasten +/- dricken.

Mit den Pfeiltasten < > blattern und "Set Raumtemp." oder "Luftgeschw." oder "Flamme" anwdhlen.
"MenU" dricken, um die gewdhlte Option aufzurufen.

Mit den Tasten +/- kdnnen die Einstellungen ge&ndert werden.

Zum Bestatigen "MenU" dricken und "Esc" zum Beenden.

Set Raumtemp. - Mit dieser Funktion wird die Temperatur in dem Raum eingestellt, in dem der Ofen aufgestellt ist,
von einer Mindesttemperatur von 5°C bis zu einer Hochsttemperatur von 35°C. Wenn der eingestellte Wert erreicht
ist, geht der Ofen in den Zustand Mindestverbrauchswerte (Flamme und Geschwindigkeit des HeiBluftventilators
auf Mindestwert), um dann - wenn die Temperatur wieder unter den eingestellten Wert absinkt - wieder auf die
eingestellten Werte zu gehen (sieche Fig. 73 auf S. 31).

Fig. 73 - Anzeige
Zur Beachtung: Der Punkt rechts von der auf der Bedienungstafel angezeigten Umgebungstemperatur (oben
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rechts) zeigt einen halben Grad an (z.B. 23.° bedeutet 23.5°C).

Luftgeschw. - Mit dieser Funktion kann die Geschwindigkeit der Raumventilatoren von 1 bis 5 bzw. auf A eingestellt
werden. A bedeutet automatisch. Die Ventilatorgeschwindigkeit erfolgt entsprechend der Leistung; empfohlene
Einstellung (siehe Fig. 74 auf S. 32).

Auf Stufe 1 sind die Ventilatoren ausgeschaltet.

Fig. 74 - Anzeige

Flamme - Mit dieser Funktion kann die Leistung der Flamme von 1 bis 5 eingestellt werden. Die verschiedenen
Leistungsstufen entsprechen einem verschiedenen Wert beim Brennstoffverbrauch: Bei Einstellung 5 wird der
Raum innerhalb einer kirzeren Zeit warm, bei Einstellung 1 kann die Umgebungstemperatur fUr einen l&ngeren
Zeitraum konstant gehalten werden. ,,set fiamma* (Einstellen der Flamme) geht automatisch auf den Mindestwert,
wenn der gewUnschte Temperaturwert erreicht ist.

Wenn nur ein Strich auf der Anzeige erscheint, IGuft der Ofen auf Flammleistung 1.

Wenn 5 Striche auf der Anzeige erscheinen, IGuft der Ofen auf Flammleistung 5.

Wenn die Striche dagegen blinken, 1&uft ein automatischer Reinigungsvorgang.

Fig. 75 - Anzeige Fig. 76 - Leistungsstufen

12.11  PROGRAMMIERTER MODUS (TIMER) - HAUPTMENU

Die Einstellung des Tages und der aktuellen Uhrzeitist grundlegend fir den ordnungsgemaBen
Betrieb des Timers.

Es gibt sechs einstellbare TIMER-Programme, fUr jedes einzelne kann der Benutzer die Uhrzeit fUr das Einschalten,
das Ausschalten und die Wochentage festlegen, an denen es aktiv sein soll.

Wenn ein oder mehr Programme aktiv sind, wird auf dem Display abwechselnd der Status des Ofens und TIMER
"n" angezeigt, wobei «n» die Nummer des aktivierten Timer-Programms ist, sind mehrere aktiviert, werden sie
durch einen Strich getrennt.

Beispiel:

e TIMER 1 Timer-Programm 1 aktiviert.

¢ TIMER 1-4 Timer-Programme 1 und 4 aktiviert.

¢ TIMER 1-2-3-4-5-6 Alle Timer-Programme akfiviert.

PROGRAMMIERBEISPIELE

Bei eingeschaltetem oder ausgeschaltetem Ofen:

*  MENU aufrufen,

mit den Pfeiltasten <> bis zum Eintrag TIMER bl&ttern,

Taste "MenU" dricken.

Das System schldgt "P1" vor (mit den Tasten <> die ndchsten Timer P2,P3, P4, P5, P6 anwdhlen).

Um "P1" zu aktivieren, die Taste "MenU" dricken,

+/- dricken und "ON" einstellen,

* mit der Taste "MenU" bestdtigen.

Nun erscheint als Startuhrzeit 00:00, diese mit der Taste +/- einstellen und zum Bestatigen die Taste "MenU" dricken.
Im nachsten Schritt erscheint als Abschaltuhrzeit eine Zeit, die 10 Minuten nach der fUr das Einschalten eingestellten
liegt: Die Taste + drUcken und die Abschaltuhrzeit einstellen, mit der Taste "MenU" bestatigen.

Danach werden die Wochentage angezeigt, an denen der soeben eingestellte Timer aktiviert werden soll oder
nicht. Mit der Taste - oder + den Tag, an dem der Timer aktiviert werden soll, mit weiBem Grund markieren und mit
der Taste "MenU" bestatigen. Wenn kein Wochentag als aktiv bestatigt wird, erscheint auch das Timer-Programm
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im Status-Bildschirm nicht akfiv.
Mit der Programmierung der n&chsten Tage fortfahren oder "ESC" dricken, um zu beenden. Prozedur zum
Programmieren der anderen Timer wiederholen.

12.12 PROGRAMMIERBEISPIELE:

on off day on off day
08:00 12:00 mon 11:00 14:00 mon
Ofen eingeschaltet von 08:00 bis 14:00 Uhr

on off day on off day
08:00 11:00 mon 11:00 14:00 mon
Ofen eingeschaltet von 08:00 bis 14:00 Uhr

on off day on off day

17:00 24:00 mon 00:00 06:00 tue

Ofen eingeschaltet von 17:00 am Montag bis 06:00 am Dienstag

12.13 HINWEISE ZUM TIMER-BETRIEB

* Mit Timer erfolgt der Start immer mit den zuletzt eingestellten Temperatur- und LUftungswerten (oder mit den
Default-Einstellungen 20°C und V3, wenn diese nicht gedndert wurden).

* Die Einschaltuhrzeit 1auft von 00:00 bis 23:50 Uhr.

* Wenn die Abschalizeit nicht bereits gespeichert ist, erscheint die Einschalizeit + 10 Minuten.

¢ Ein Timer-Programm schaltet den Ofen um 24:00 Uhr eines Tages aus und ein anderes Programm schaltet ihn
um 00:00 des n&chsten Tages ein: Der Ofen bleibt eingeschaltet.

e Ein Programm sieht das Ein- und Ausschalten in Zeiten vor, die innerhalb eines anderen Timer-Programms
liegen: Wenn der Ofen bereits eingeschaltet ist, hat der Start keine Auswirkung, durch das OFF wird der Ofen
jedoch abgeschaltet.

* Bei eingeschaltetem Ofen und aktivem Timer die Taste OFF drUcken: Der Ofen wird abgeschaltet und zur
n&chsten vom Timer vorgesehenen Uhrzeit automatisch wieder eingeschaltet.

¢ Bei ausgeschaltetem Ofen und aktivem Timer die Taste ON dricken: Der Ofen wird eingeschaltet und zur
vom aktiven Timer vorgesehenen Uhrzeit ausgeschaltet.

12.14 BETRIEBSART AUTO ECO (SIEHE ABSCHNITT F UND G MENU EINSTELLUNGEN AUF S. 28)

Lur Aktivierung der Betriebsart «Auto-Econ und zur Einstellung der Zeit siehe MENU EINSTELLUNGEN auf S. 28.

Die Maglichkeit, "Off-Zeit Eco" einzustellen, ergibt sich aus der Notwendigkeit, einen ordnungsgemdBen Betrieb in
allen unterschiedlichen R&dumen zu gewdhrleisten, in denen der Ofen installiert werden kann, und sténdiges Aus-
und Wiedereinschalten zu vermeiden, wenn die Raumtemperatur sich hdufig schnell ver&ndert (Luftstrdbmungen,
wenig isolierte R&ume usw.).

Das Ausschaltverfahren Uber ECO wird automatisch aktiviert, wenn die Anforderungen der Vorrichtung zur
Leistungsaufrechterhaltung erfUllt sind (Sonde Umgebungstemperatur +1°C oder Kontakt offen an externem
Thermostaten, siehe Fig. 77 auf S. 33). Ab diesem Zeitpunkt beginnt das Countdown der Zeit , Off-Zeit Eco"
(werkseitig auf 5 Minuten eingestellt, siehe Fig. 78 auf S. 33, kann im MenU "Einstellungen” gedndert werden).
Wdahrend dieser Phase erscheint auf der Anzeige ON mit kleiner Flamme und alternierend Crono — Eco aktiviert.

Fig. 77 - Eco aktiviert 1 Fig. 78 - Eco aktiviert 2 Fig. 79 - Eco aktiviert 3

Oben auf der Anzeige erscheinen die Minuten, die das Countdown fUr den Eco-Stop anzeigen. Die Flamme

geht auf P1 und bleibt in diesem Zustand, bis die eingestellte Zeit , Off-Zeit Eco" abgelaufen ist, um dann, wenn

die eingestellten Bedingungen weiterhin erfllt sind, in die Ausschaltphase zu gehen. Das Countdown fUr das

ECO-Ausschalten wird unterbrochen, wenn eine der Vorrichtungen wieder Leistung fordert.

In dem Moment, in dem das Ausschalten beginnt, erscheint auf der Anzeige Folgendes: Off — Eco aktiviert — mit

kleiner, blinkender Flamme (siehe Fig. 79 auf S. 33).

Ist der Ofen ausgeschaltet, erscheint auf der Anzeige OFF-ECO aktiviert mit dem Symbol der erloschenen Flamme.

Zum Wiedereinschalten Gber ECO mUssen gleichzeitig die nachstehenden Bedingungen vorliegen:

* Raumtemperatursonde -1°C bzw. geschlossener Kontakt an externem Thermostaten (der Zustand muss
mindestens 20" vorliegen, um Fehlanl@ufe zu verhindern).

* AuBerdem muUssen 5 Minuten ab Beginn der Ausschaltphase vergangen sein.
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12.15 FUNKTION SLEEP (HAUPTMEN({))

Sleep wird nur bei eingeschaltetem Ofen aktiviert und erlaubft, schnell eine Uhrzeit einzustellen, zu der das Gerat
abgeschaltet werden soll.

Einstellen der Sleep-Funktion:

¢  MENU aufrufen.

* Mit den Pfeilfasten <> bis zum Eintrag SLEEP bl&ttern.

*  Menu drUcken.

* Mit den Tasten +/- die gewUnschte Abschalizeit einstellen.

Auf dem Display erscheint eine Abschaltzeit 10 Minuten nach der aktuellen Uhrzeit, die mit Taste 4 bis zum
n&chsten Tag eingestellt werden kann (d. h. das Abschalten kann um maximal 23 Stunden und 50 Minuten
verzégert werden).

Fig. 80 - Sleep

Wenn die Funktion SLEEP bei aktivem TIMER akfiviert wird, hat die erste Vorrang, daher wird der Ofen nicht zu der
vom Timer vorgesehenen Zeit abgeschaltet, sondern zu der von Sleep festgelegten Zeit, auch wenn diese nach
der vom Timer vorgesehenen Abschaltung liegt.

12.16  PELLET-REZEPT (SIEHE ABSCHNITT H MENU EINSTELLUNGEN AUF S. 28)

Diese Funkfion dient zur Anpassung des Ofens an die verwendeten Pellets. Da es im Handel viele verschiedene
Pelletarten gibt, ist der Betriecb des Ofens stark abhdngig von der Qualitat des Brennstoffs. Falls die Pellets zum
Verstopfen in der Brennschale neigen, da zu viel Brennstoff geladen wurde, oder falls die Flamme stets zu hoch
ist, auch bei niedriger Leistung, und umgekehrt, wenn die Flamme niedrig ist, ist es moglich, die Pelletzufuhr zur
Brennschale zu verringern/erhdhen:

Die verfUgbaren Werte sind:

-30 = Verringerung um 30% gegenUber der werkseitigen Einstellung.

-25 = Verringerung um 25% gegenuber der werkseitigen Einstellung.

-20 = Verringerung um 20% gegenuUber der werkseitigen Einstellung.

-15 = Verringerung um 15% gegenUber der werkseitigen Einstellung.

-10 = Verringerung um 10% gegenUber der werkseitigen Einstellung.

-5 = Verringerung um 5% gegenutber der werkseitigen Einstellung.

0 = Keine Anderung.

+5 = Steigerung um 5% gegenuber der werkseitigen Einstellung.

+10 = Steigerung um 10% gegenUber der werkseitigen Einstellung.

+15 = Steigerung um 15% gegenutber der werkseitigen Einstellung.

12.17 VARIATION RPM RAUCH (SIEHE ABSCHNITT | MENU EINSTELLUNGEN AUF S. 28)

Falls die Installation Schwierigkeiten mit der Rauchgasabfihrung hat (kein Schornsteinzug oder sogar Druck
in der Leitung), kann die Abzugsgeschwindigkeit der Rauchgase und der Asche erhéht werden. Durch diese
Anderung kdnnen auch alle potentiellen Probleme der Pelletverstopfung in der Brennschale und der Bildung
von Ablagerungen am Boden der Brennschale, die sich aufgrund schlechter Brennstoffqualitat bilden oder sehr
viel Asche Ubrig lassen, geldst werden. Die verfUgbaren Werte gehen von -27% bis +27% mit Anderungen von je
3 Prozentpunkten. Die negative Anderung kann auch nUtzlich sein, wenn die Flamme zu niedrig ist.

12.18 FUNKTION MEISTERKONTROLLE (NUR FUR WARTUNGSBEAUFTRAGTE) - SIEHE ABSCHNITT K
MENU EINSTELLUNGEN AUF S. 28

Diese Funktfion kann nur bei eingeschaltetem Ofen und Leistungsabgabe aktiviert werden und schaltet den
Betrieb auf Heizung mit den Parametern P5, mit Gebldse (wenn vorhanden) auf V5. Gegebenenfalls mUssen
prozentuale Korrekturen fUr Zufuhr/Rauchgasgebldse umgesetzt werden. Die Dauer dieses Zustands befragt 20
Minuten, auf dem Display wird der Countdown angezeigt.

Der Techniker kann diese Phase jederzeit durch schnelles DrGcken der Taste ON/OFF unterbrechen.

34 | BISTROT? - BISTROT® LOUNGE



12.19 NACHFULLEN PELLET

Fig. 81 - Fehlerhafte Offnung des Pelletsacks Fig. 82 - Korrekte Offnung des Pelletsacks

Der Tank sollte nicht mit Pellet gefUllt werden, wenn der Ofen in Betrieb ist.

¢ Der Sack mit dem Heizmaterial darf nicht mit der heiBen Oberfldche des Ofens in Kontakt kommen.

¢ In den Tank durfen keine Heizmaterialrickstdnde (unverbrannte Holzkohle) aus dem Tiegel (Abfall der
Z0ndungen) eingefUllt werden.

12.20 TIMER FUR DIE PELLETZUFUHR

Dieser Ofen verfugt Gber einen Sicherheitstimer, der akfiviert wird, wenn die Tur des Pelletttanks beim Beladen 90
Sekunden gedffnet bleibt (siehe Fig. 83 auf S. 35). Nach Ablauf der 90 Sekunden wird ein Unterdruckalarm des
Ofens "A05" ausgeldst, und die Ausschaltphase beginnt.

Die Ausschaltung abwarten und den Ofen wieder einschalten.

Fig. 83 - Tur offen Fig. 84 - Timer: 90 Sekunden

FUr den einwandfreien Ofenbetrieb muss die TUr fur die Pelletladung immer geschlossen
sein. Bleibt sie I&nger als 90 Sekunden gedffnet, schaltet sich der Ofen aus.

¢ Wenn die TUr des Behdlters gedffnet wird, stoppt das Zufuhrsystem.

12.21 FERNBEDINUNG

¢ Der Ofen kann mit Fernbedinung bedient werden.
e FUr den Betrieb wird 1 Batterie Typ Lithium battery CR 2025 bendtigt.

Die leeren Batterien enthalten umweltschéadliches Metall, deshalb sind sie in den dazu
bestimmten Behdltern zu entsorgen.
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Fig. 85 - Fernsteuerung

LEGENDE Fig. 85 auf S. 36
Taste 1 Erhéht die gewlnschte Temperatur
Taste 2 Vermindert die gewUnschte Temperatur
Taste 3 On / off
Taste 4 Meni
Taste 5 Vermindert das Leistungsniveau von 5 auf 1
Taste 6 Erh&ht das Leistungsniveau von 1 auf 5

1 3 SICHERHEITSEINRICHTUNGEN UND ALARME

13.1  SICHERHEITSEINRICHTUNGEN

Das Gerdat ist mit folgenden Sicherheitsvorrichtungen ausgerUstet.

13.2 DRUCKWACHTER

Kontrolle des Drucks in der Rauchgasleitung. In folgenden Fdllen erfolgt das Blockieren der Pellet-Férderschnecke:
- Ablass verstopft

- groBer Gegendruck (Wind)

- Rauchgasleitungen verstopft

- Pelletkammer offen

- FeuerstellentUr offen oder Dichtungen abgenutzt oder kaputt.

13.3  RAUCHGAS-TEMPERATURFUHLER

Misst die Temperatur der Rauchgase und erteilt die Freigabe fur den Betrieb oder schaltet das Gerdt ab, wenn
die Rauchgastemperatur unter den voreingestellten Wert sinkt.

13.4  KONTAKTTHERMOSTAT IM BRENNSTOFF-BEHALTER

Wenn die Temperatur den eingestellten Sicherheitswert Uberschreitet, wird der Betrieb des Heizkessels sofort gestoppt.

13.5  ELEKTRISCHE SICHERHEIT

Der Heizkessel ist gegen starke Stromschwankungen durch eine Hauptsicherung geschitzt, die sich in der
Bedientafel an der RUckseite des Heizkessels befindet. Weitere Sicherungen zum Schutz der Elekironik befinden
sich auf den einzelnen Platinen.

13.6 RAUCHGASGEBLASE

Wenn das Gebldse ausfdllt, unterbricht die Elektronik unverziglich die Pelletzufuhr und es wird eine Alarm-
Meldung angezeigt.

13.7  GETRIEBEMOTOR

Wenn der Getriebemotor ausfdllt, bleibt der Heizkessel solange in Betrieb, bis die Flamme durch Brennstoffmangel
erlischt und bis er die minimale AbkUhlstufe erreicht.

13.8  VORUBERGEHENDER STROMAUSFALL

Wenn der Stromausfall weniger als 10 Sekunden dauert, kehrt der Ofen in den vorherigen Betriebszustand zurUck;
wenn er ldnger dauert, erfolgt ein Abkihl-/Wiedereinschaltzyklus.
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13.9  FEHLZUNDUNG

Wenn sich in der Zindphase keine Flamme entwickelt, geht der Heizkessel in den Alarmzustand.

13.10 STROMAUSFALL BEI EINGESCHALTETEM OFEN

Be| Ausfall der Netzspannung (STROMAUSFALL) verhdlt sich der Ofen wie folgt:
Stromausfall unter 10 s: Der laufende Betrieb wird wieder aufgenommen.

¢ Kommt es zum Ausfall der Stromversorgung Gber 10 s, wenn der Ofen eingeschaltet ist oder sich in der
ZUndphase befindet, schaltet der Ofen, wenn die Stromversorgung zurickgekehrt ist, wieder in den vorherigen
Betriebszustand, und zwar nach folgender Prozedur:

1) Versuchen AbkUhlphase maximal;

2)  Starten Sie eine neue ZUndung.

Wdahrend Phase 1 wird auf dem Display ON BLACK OUT angezeigt.

Wd&hrend Phase 2 wird auf dem Display ZUndung angezeigt.

Wenn wdhrend Phase 1 der Ofen Befehle von der Bedienblende empfdngt, die somit manuell vom Benutzer
eingegeben wurden, dann bricht der Ofen die Wiederherstellung nach Stromausfall ab und fGhrt den Ein- oder
Ausschaltvorgang wie vom Befehl vorgegeben aus.

13.11 ALARMMELDUNGEN

Wenn eine Betriebsbedingung eintritt, die nicht fir den ordnungsgemd&Ben Betrieb des Ofens vorgesehen ist,
wird ein Alarmzustand ausgelost.
Auf dem Display werden Hinweise zum Grund des laufenden Alarms angezeigt.

DISPLAYANZEIGE

AO1

ART DES PROBLEMS

ZUndung nicht erfolgt.

LOSUNG

Sauberkeit der Brennschale.

Stand der Pellets in der Pelletkammer Gberprifen.

Sicherstellen, dass die ,,Pfanne" vorschriftsmdaBig
in ihnrem Sitz positioniert ist und dass keine
Verkrustungen oder kein unverbranntes Material
vorhanden ist.

Sicherstellen, dass die Pellet-Abdeckung und die
OfentUr vorschriftsm@Big geschlossen sind.

Rauchabzugsrohr verstopft

A02

Anomales Erldschen des Feuers.

Pellet-FUllstand im Behdlter kontrollieren.

A03 Alarm der
Thermostate

Die Temperatur im Pellet-Behdlter bzw.
die Wassertemperatur Uberschreiten die
vorgesehene Sicherheitsschwelle.

Ende der AbkUhlungsphase abwarten, Alarm
zurUcksetzen und Ofen wiedereinschalten. Dazu
die Brennstoffzufuhr auf Minimal stellen (Menu
EINSTELLUNGEN - Pelletrezeptur).

Sicherstellen, dass das Luffungsgitter auf der
RUckseite des Ofens nicht mit Staub verstopft ist.

Wenn der Alarm weiter besteht, an den
Kundendienst wenden. Prifen, ob das Raumgeblése
ordnungsgemdaR funktioniert (wenn vorhanden).

A04

Rauchgastberhitzung.

Der eingestellte Rauchgasschwellenwert wurde
Uberschritten. Pelletzufuhr reduzieren (Meni
EINSTELLUNGEN - Pelletrezeptur).

A05 Alarm der
Druckwdchter

Eingreifen des Rauchgasdruckwdchters.

Uberprifen: ist der Abzug verstopft / die Ofentir
offen, die Pelletkammer offen, die Dichtungen sind
ok, MUssen die seitlichen Rauchablassleitungen
gereinigt werden, Anschluss Schlauchverbindung
verstopft, Kamin zu lang, unginstige
Wetterbedingungen, Ofen verstopft

A08

Betriebsstérung Rauchgasgebldase.

Wenn der Alarm weiter besteht, an den
Kundendienst wenden.

AQ9

Defekt des Rauchgasfuhlers.

Wenn der Alarm weiter besteht, an den
Kundendienst wenden.

SERVICE

Hinweis auf planmd&Bige Wartung (nicht
sperrend).

Wenn beim Einschalten diese Meldung blinkt, ist
die Wartung fallig, denn die eingestellte Anzahl
Betriebsstunden ist erreicht. Kundendienst rufen.
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13.12  ALARM-RUCKSTELLUNG

Zum Ruckstellen des Alarms Taste 1 (ESC) einige Sekunden lang gedrickt halten. Der Ofen nimmt eine Kontrolle
vor um festzustellen, ob die Ursache der Stérung noch vorliegt.

Liegt die Stérung noch vor, wird erneut der Alarm angezeigt, anderenfalls geht die Anzeige auf OFF.

Besteht der Alarm weiterhin, wenden Sie sich bitte an eine Kundendienststelle.

14 WARTUNG

141  VORWORT

FU'br eikr]\e lange Lebensdauer des Ofens muss er regelmdaBig gereinigt werden, siehe dazu die nachfolgenden

Abschnitte.

* Die Auslassleitungen (Rauchgaskanal + Rauchabzug + Schornstein) missen immer gereinigt, gefegt und von
einem autorisierten Fachmann geprift werden, in Ubereinstimmung mit den &rtlichen Vorschriften, mit den
Angaben des Herstellers und den Richtlinien Ihrer Versicherungsgesellschaft.

* In Abwesenheit von lokalen Vorschriften und Richtlinien von Ihrer Versicherungsgesellschaft, ist es notwendig,
die Reinigung des Rauchkanals, des Rauchabzugs und des Schornsteins mindestens einmal im Jahr
durchzufUhren.

* Mindestens einmalim Jahr, ist es auch notwendig, den Brennraum zu reinigen, die Dichtungen zu Uberprifen,
die Motoren und die Ventilatoren zu reinigen und den elekirischen Teil zu Uberprifen.

Alle diese Vorgdnge mussen im Voraus mit dem autorisierten Kundendienst geplant werden.

¢ Nach einem langeren Stillstand muss vor dem Neustart des Ofens sichergestellt werden, dass es keine
Hindernisse am Rauchgasauslass vorliegen.

¢ Wenn der Ofen dagegen kontinuierlich und intensiv verwendet wird (einschlieBlich Kamin), muss er h&ufiger
konfrolliert und gereinigt werden.

e FUr das Auswechseln beschédigter Teile mUssen originale Ersatzteile beim autorisierten Wiederverkdufer
angefordert werden.

14.2  REINIGUNG BRENNSCHALE UND ASCHENKASTEN

Alle 2 Tage mUssen die Brennschale und der Aschenkasten gereinigt werden.
e TUre 6ffnen.

Fig. 86 - Brennschale entnehmen Fig. 87 - Aschenkasten entnehmen Fig. 88 - Reinigung Brennschale

¢ Brennschale aus inrem Sitz entnehmen (siehe Fig. 86 auf S. 38) und die Asche entleeren.

¢ Den Aschenkasten entnehmen (siche Fig. 87 auf S. 38) und die Asche entleeren.

¢ Im Bedarfsfall mit einem spitzen Gegenstand die verstopften und verkrusteten Bohrungen reinigen (siehe Fig.
88 auf S. 38).
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Fig. 89 - Reinigung Fach Brennschale Fig. 90 - Reinigung mit Flaschenbiirste

¢ Asche, die sich im Fach der Brennschale und im Fach des Aschenkastens abgelagert hat, absaugen und die
Facher reinigen (siehe Fig. 89 auf S. 39).

¢ Auch die Offnung fur das Herabfallen des Pellets mit einem Flaschenreiniger reinigen (siche Fig. 90 auf S. 39).

¢ Die Asche sollte in einem Metallbehdlter mit einem hermetisch dichtem Deckel untergebracht werden, der
Behdlter selbst darf nie in Kontakt mit brennbaren Materialien kommen (zum Beispiel mit einem Holzboden),
da die Asche im Inneren lange weiter gluht.

* Erst wenn die Asche nicht mehr gliht, kann sie in die organischen Abfdlle geworfen werden.

¢ Achten Sie auf die Flamme, wenn Sie Rotténe annimmt, ist sie schwach oder gibt schwarzen Rauch ab: in
diesem Fall ist die Brennschale verkrustet und muss gereinigt werden. Im Falle von Verschlei auswechseln.

14.3  VOR JEDER ZUNDUNG

Brennschale von Asche und gegebenenfalls Verkrustungen reinigen, die die Luftldcher verstopfen kdnnten.
Wenn die Pelletsim Behdlter aufgebraucht sind, kdnnten sich unverbrannte Pelletsin der Brennschale ansammeln.
Brennschale stets vor jedem AnzUnden von allen RUckstdnden leeren.

Sicherstellen, dass sich unter dem Bereich der Brennpfanne nicht UbermdBig Asche angesammelt hat. Ist die
Asche hoher als 2 cm, sollte sie abgesaugt werden.

BITTE BEACHTEN SIE, DASS NUR EINE RICHTIG EINGESETZTE UND GEREINIGTE BRENNSCHALE DIE
ZUNDUNG UND DEN OPTIMALEN BETRIEB IHRES PELLET-GERATS GEWAHRLEISTEN KANN.

FUr eine wirksame Reinigung der Brennschale diese aus dem Gerdt entnehmen und die Lécher und den Rost am
Boden grundlich reinigen.

Werden Pellets guter Qualitat verwendet, genigt normalerweise ein Pinsel, um das Bauteil wieder in einen
optimalen Betriebszustand zu bringen.

144  REINIGUNG TANK UND SCHNECKE

Bei jedem NachfUllen von Pellets, das Vorhandensein von Mehl / SGgespdénen oder anderen Abfdllen auf dem
Boden des Tanks Gberprifen. Falls vorhanden, mUssen sie mithilfe eines Staubsaugers entfernt werden (siehe Fig.
91 auf S. 39 ).

Fig. 91 - Reinigung Tank und Schnecke
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14.5  REINIGUNG DES KANALS VOM RAUCHGAS

Jeden Monat muss die Auslassleitung gereinigt werden.

Fig. 92 - Reinigung des Rauchgaskanals

* Den Inspektionsdeckel des T-Anschlusses entfernen (siehe Fig. 92 auf S. 40).

¢ Die Asche, die sich im Inneren angesammelt hat, absaugen.

* Nach der Reinigung den Vorgang in umgekehrter Weise wiederholen und die Integritdt und die Effizienz der
Dichtung Uberprifen und sie im Bedarfsfall, auswechseln.

Es ist wichtig, den Deckel wieder hermetisch zu verschlieBen, ansonsten verbreitet sich der
sch&dliche Rauch im Zimmer.

14.6  REINIGUNG DER RAUCHGASKAMMER UND DER RAUCHGASLEITUNG

Jede Jahreszeit (oder jede 1500 Arbeitsstunden) mussen die Rauchgaskammer und der Rauchdurchgang
gereinigt werden.

Fig. 93 - Lésen der Schrauben Fig. 94 - Schrauben Méx16 Fig. 95 - Kasten ausziehen

+ Behdlter abnehmen (sieche ENTFERNUNG DES BEHALTERS auf S. 18).
¢ Platte unter der TUr abnehmen (siehe Fig. 93 auf S. 40), indem die 2 Schrauben Méx16 geldst werden (siehe

Fig. 94 auf S. 40).
* Aschenkasten ausziehen und die darin befindliche Asche entfernen (siehe Fig. 95 auf S. 40).

Fig. 96 - L6sen der Schrauben Fig. 97 - Rauchabweiser abnehmen
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Die Spannschrauben des Rauchabweisers [&sen (siehe Fig. 96 auf S. 40).
Rauchabweiser entfernen (siehe Fig. 97 auf S. 40).

Fig. 98 - Asche absaugen Fig. 99 - Asche absaugen

Aschenkasten absaugen (siche Fig. 98 auf S. 41).
Asche vom Rauchgasgeblése absaugen (siehe Fig. 99 auf S. 41).

Fig. 100 - 1 - Reinigung mit Flaschenbirste Fig. 101 - 2 - Reinigung mit Flaschenbirste

Flaschenburste bis zur Spitze in das rechte und das linke Rohr einfGhren (siehe Fig. 100 auf S. 41).
Sicht der Flaschenburste vom Inneren des Heizkessels (siehe Fig. 101 auf S. 41).

Fig. 102 - 3 - Reinigung mit Flaschenbirste Fig. 103 - 4 - Reinigung mit Flaschenbirste

Sicht der Flaschenburste von unten (siehe Fig. 102 auf S. 41).
Die Durchgé&nge von Innen mit der Flaschenburste reinigen (siche Fig. 103 auf S. 41).
Alles zusammensetzen.

Die Haufigkeit, mit der die Rauchablassanlage zu reinigen ist, hdngt vom Einsatz des Ofens
und von der Art seines Einbaus ab. Wir empfehlen, sich fir die Wartung und Reinigung am
Ende der Heizperiode an eine autorisierte Kundendienststelle zu wenden, die auBer den oben
beschriebenen Tdtigkeiten auch eine allgemeine Kontrolle der einzelnen Teile vornehmen wird.
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14.7  REINIGUNG RAUCHGASANSAUGGERAT

Einmalim Jahr muss das Rauchgasansauggerdt von Asche oder Staub gereinigt werden, die ein Ungleichgewicht
der Schaufeln verursachen und den Gerduschpegel erhdhen.

Fig. 104 - Reinigung Rauchgasansauggerdt: Phase 1 Fig. 105 - Phase 2
+ Den Vorgang gemdB ausfihren (ENTFERNUNG DES BEHALTERS auf S. 18, Fig. 104 auf S. 42 e Fig. 105 auf S. 42).

14.8  JAHRLICHE REINIGUNG RAUCHGASLEITUNGEN

Jahrlich den Russ mithilfe einer Burste entfernen.

Die Reinigung muss von einem spezialisierten Ofensetzer ausgefuhrt werden, der den Rauchgaskanal, den
Rauchabzug und den Schornstein reinigt und auBerdem deren FunktionstUchtigkeit Uberprift und eine schriftliche
ErkiGrung ausstellt, dass die Anlage sicher ist. Dieser Eingriff muss mindestens einmal im Jahr ausgefUhrt werden.

14.9  ALLGEMEINE REINIGUNG

FUr die Reinigung der externen und internen Bauteile des Ofens dUrfen keine Stahlwolle, SalzsGure oder andere
atzende und scheuernde Mittel verwendet werden.

14.10 REINIGUNG BAUTEILE AUS LACKIERTEM METALL

FUr die Reinigung der Bauteile aus lackiertem Metall ein weiches Tuch verwenden. Niemals Fettldser wie Alkohol,
VerdUnner, Aceton, Benzin verwenden, weil sie ireparable Schdden am Lack verursachen.

14.11 AUSWECHSELN DICHTUNGEN

Wenn die Dichtungen der Feuerungstur, des Tanks oder der Rauchkammer nicht mehr intakt sind, mUssen sie von
einem autorisierten Techniker ausgetauscht werden, um einen reibungslosen Betrieb des Ofens zu gewdhrleisten.

AusschlieBlich originale Ersatzteile verwenden.

14.12 REINIGUNG GLAS

Die GClaskeramik der Feuerungstir ist feuerbestdndig bis 700°C, aber nicht bestdndig gegen
Temperaturschwankungen. Eine eventuelle Reinigung mit handelsiblichen Produkten fUr Glas darf nur bei
abgekuhltem Glas ausgefGhrt werden, um die Explosion der Glasscheibe zu vermeiden.
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Es wird empfohlen, die Glasscheibe der Feuerungstir téglich zu reinigen!

15 IMFALLEVON STORUNGEN

15.1 PROBLEMLOSUNG

VorjederEndprifungund/oderjedem Eingriff des autorisierten Technikers muss der autorisierte
Techniker selbst sicherstellen, dass die Parameter der Steuerkarte der Bezugstabelle in
seinem Besitz entsprechen.

Im Falle von Zweifeln im Hinblick auf den Gebrauch des Ofens muss IMMER der autorisierte
Techniker zu Hilfe gerufen werden, um irreparable Schédden zu vermeiden!

PROBLEM

Das Steuerdisplay
schaltet sich nicht
ein

URSACHE LOSUNG EINGRIFF

Der Ofen ist nicht

versorgt. Sicherstellen, dass der Stecker ins Stromnetz eingefUgt ist.

Die Schutzsiche-

rungen in der Die Schutzsicherungen in der Steckdose auswechseln
Steckdose sind (3,15A-250V).

durchgebrannt.

Steuerdisplay

defekt. Steuerdisplay auswechseln.

Flachkabel defekt. | Flachkabel auswechseln.

Steuerkarte

defekt. Steuerkarte auswechseln
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PROBLEM

In die
Brennkammer
gelangen keine
Pellets

URSACHE LOSUNG EINGRIFF
Tank leer. Den Tank fUllen.
Ofentdr oder OfentUr und Pelletklappe schlieBen und sicherstellen, dass

Pelletklappe offen

sich keine Pelletbrockchen an der Dichtung festgesetzt

haben.

Ofen verstopft

Rauchgaskammer reinigen

Die Schnecke
wird durch
Fremdkoérper
blockiert (z.B.
Nagel).

Schnecke reinigen.

Geftriebemotor
der Schnecke
defekt.

Getriebemotor auswechseln.

Auf dem Display
Uberprifen, dass
kein “AKTIVER

ALARM" vorliegt.

Den Ofen Uberholen.

Das Feuer erlischt
und der Ofen
stoppt

Tank leer.

Den Tank fUllen.

Die Schnecke
wird durch
Fremdkérper
blockiert (z.B.
Nagel).

Schnecke reinigen.

Minderwertige
Pellets.

Andere Pellet-Typen ausprobieren.

Wert Pelletladung
zu niedrig “Phase
1",

Pelletladung einstellen.

Auf dem Display
Uberprifen, dass
kein “AKTIVER

ALARM” vorliegt.

Den Ofen Uberholen.
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PROBLEM

Die Flammen sind
schwach und
orange, die Pellets
brennen nicht
richtig und das
Glas ist schwarz

URSACHE

Verbrennungsluft
nicht ausreichend.

LOSUNG

Uberprifen Sie die folgenden Punkte: Eventuelle
Hindernisse fUr den Eintritt der Verbrennungsluft auf

der RUckseite oder unter dem Ofen; verstopfte Locher
des Brennschalenrostes und / oder Brennschalenfach
voller Asche. Die Schaufeln des Ansauggerdétes und die
Schnecke selbst reinigen lassen.

EINGRIFF

Auslass verstopft.

Der Kamin fUr den Auslass ist teilweise bzw. vollstéindig
verstopft. Einen spezialisierten Ofensetzer zu Hilfe rufen,
der den Ofenauslass bis zum Schornstein Uberpruft.
Unverziglich reinigen.

verschmutzt Ofen verstopft. Das Ofeninnere reinigen.
Das Pellet kann auch dank des Unterdrucks des
_ | Rauchabzugs ohne die Hilfe des Ansauggerdtes brennen.
Rggdcthg;seolgsoug Das Rauchgasansauggerét unverziglich auswechseln.
9 ) Den Ofen ohne Rauchgasansauggerdt zu betreiben kann
gesundheitsschédlich sein.
Temperatursonde
Der der Rauchgase Die Rauchgassonde auswechseln.
Wdarmetauscher- | gefekt

Ventilator dreht
weiter, auch
wenn der Ofen
abgekUhlt ist

Steuerkarte
defekt.

Steuerkarte auswechseln.

Asche um den

TUrdichtungen
defekt.

Dichtungen auswechseln.

Einen spezialisierten Ofensetzer zu Hilfe rufen, der die

Ofen herum Rauchaaska- AnschlUsse unverziglich mit Silikon fUr hohe Temperaturen
nolrohr% nicht versiegelt und/oder die Rohre selbst durch neue, die
hermetisch den geltenden Normen entsprechen, ersetzt. Ein nicht

’ hermetischer Rauchgaskanal kann gesundheitsschddlich
sein.

S&Ei?ws?lgisfung Umgebungstem- | Der Ofen IGuft auf Mindestleistung. Die gewinschte

heizt aber nicht

peratur erreicht.

Umgebungstemperatur erhhen.

Der Ofenistin
Betrieb und auf
dem Display
erscheint
"Rauchgas-
Ueberhitzung"

Grenztemperatur
Rauchgasaustritt
erreicht.

Der Ofen arbeitet auf dem Minimum. KEIN PROBLEM!

Im Rauchkanal
des Ofens entsteht
Kondenswasser

Im Rauchkanal
des Ofens entsteht
Kondenswasser.

Sicherstellen, dass das Rauchabzugsrohr nicht verstopft ist.

Die Leistung des Ofens bei Mindestbetrieb erhdhen
(Herabfallen des Pellets und Ventilator-Umdrehungen).

Einen Auffangbehdlter aufstellen.
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1 6 TECHNISCHE DATEN

16.1  INFORMATIONEN FUR DIE REPARATUREN

Es folgen einige Informationen fUr das autorisierte Fachpersonal fUr einen problemlosen Zugriff auf die

mechanischen Teile des Ofens.

e FUr das Auswechseln der Sicherungen in der Steckdose, die sich hinfen am Ofen befindet, mit einem
Schlitzschraubendreher die Abdeckklappe anheben (siehe Fig. 106 auf S. 46) und die zu wechselnden
Sicherungen entnehmen.

Fig. 106 - Abdeckklappe mit Sicherungen, die ausgewechselt werden missen

Wie folgt vorgehen:

+ Behdlter abnehmen (siche ENTFERNUNG DES BEHALTERS auf S. 18).

¢ Jetzt hat man Zugang zu den nachstehenden Teilen: Getriebemotor, ZUnd-Vorwédrmkerze, Raumventilator,
Rauchgasabsaugung, Raumsonde, Rauchsonde, Thermostat, Schaltkarte, Druckwdchter.

* ZumErsetzenund/oderzurReinigungderFdérderschnecke mUssendie dreiSchraubenbolzen des Getriebemotors
herausgeschraubt und der Motor herausgenommen werden. Jetzt die beiden Schrauben unter dem Motor
der Férderschnecke herausschrauben, die in der Pelletkammer vorhandene Schutzvorrichtung fUr Hande
entfernen, dann den Innenbolzen der Férderschnecke herausschrauben. Der Zusammenbau erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge.

Gerdat ist fir eine Mehrfachbelegung des Schornsteins geeignet; dafiir sind die von DIN 18896, DIN V 181460-1 und
DIN EN 13384-2 vorgesehenen Installationsanforderungen zu befolgen.
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16.2  MERKMALE

BESCHREIBUNG

BISTROT? - 6,5 kW

BISTROT? LOUNGE - 6,5 kW

BREITE 58 cm 115¢cm

TIEFE 58 cm 58 cm

HOHE 101,7 cm 101,7 cm
GEWICHT 81 kg 101 kg (mit pouf)
E/I\E%EBRACHTE HEIZLEISTUNG (Min/ 2.4-71 kKW 24-71KW
NOMINALE HEIZLEISTUNG (Min/Max) 23-6,5kW 2,3-6,5kW
WIRKUNGSGRAD (Min/Max) 94,5-91% 945-91 %
TEMPERATUR RAUCHGASE (Min/Max) 81-180°C 81-180°C
mg\))(() RAUCHGASDURCHSATZ (Min/ 2-3.69/s 2-3.69/s
EMISSIONEN CO (13% O,) (Min/Max) 0,016 - 0,003 % 0,016 -0,003 %
EMISSIONEN OGC (13% O,) (Min/Max) | 1-1 mg/Nm? 1-1 mg/Nm?
EMISSIONEN NO, (13% O,) (Min/Max) 105 mg/Nm3 105 mg/Nm3

Durchschnittlicher GEHALT an CO bei
13% O, (Min/Max)

196 - 43 mg/Nm?

196 - 43 mg/Nm3

Durchschnittlicher GEHALT an STAUB

bei 13% O, (Max| 6 mg/Nm? 6 mg/Nm?
UNTERDRUCK KAMIN (Max) 10-12Pa 10-12Pa
AN GEMEINSAMEN RAUCHABZUG IA IA
DURCHMESSER RAUCHGASAUSLASS | @80 mm @80 mm
HEIZMATERIAL Pellet @6-7 mm Pellet @6-7 mm
HEIZLEISTUNG PELLETS 5 kKWh/kg 5 kWh/kg
FEUCHTIGKEIT PELLETS <10% <10%
gg’igﬁﬁ AX%%‘)SN]S/ 20°CKoeff. 1559 156 m? 55,2156 m?
STUNDLICHER VERBRAUCH (Min/Max) | 0,5- 1,5 kg/h 0.5-1,5kg/h
FASSUNGSVERMOGEN TANK 15kg 15kg
AUTONOMIE (Min/Max) 30-10h 30-10h
STROMVERSORGUNG 230 V - 50 Hz 230 V - 50 Hz
LEISTUNGSAUFNAHME (Max) 316W 316W
LESTUNGSAUENAHME WIDERSTAND | 35 00w
YD
OFEN MIT HERMETISCH DICHTER i N

KAMMER

LUFTEINLASS VON AUSSEN FUR 40 40

HERMETISCH DICHTE KAMMER

ABSTAND VON BRENNBAREN
MATERIALIEN (rUckseite/seite/
unterseite)

200 /300 /- mm

200 /300 /- mm

ABSTAND VON BRENNBAREN
MATERIALIEN (decke/vorderseite)

-/ 1000 mm

-/ 1000 mm
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